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“pekoce brez glutena vegetarijanska jed /jackandjoemb /jackandjoe_stéakhouse



Izvira 1z Rima in je novejsa iznajdba, z pridihom starorimske
tradicije. Testo je 1z meSanice ve¢ mok — pogosto riZeve in
pSenicne moke zaradi tega vsebuje manj glutena. Testo za Pinso
se fermentira dalj casa; med 48 in 72 ur, zaradi tega je testo laZje,
bolj zrac¢no, hrustljavo zunaj in mehko znotraj. Znacilnost testa
Je tudi visja hidracija zradi tega je tudi laZje prebavljiva. Pinsa se
pece priniZji temperaturi, dalj ¢asa in je bolj rustikalnega videza
ter ovalne oblike. Pinsa je predvsem primerna za predjed kot
nsharing plate« ker je narezana na manjse kose in zaradi lahkega

testa ni prevec nasitna.

", krema iz oliv, burrata,
7; prsut San Danielle,
olivno olje

l 10,90 EUF

ntnth salam, vloZen chili

10,90 EUR

£C
<l 5 aﬂol‘”“?

ema s tartufato, mozzarela

;--'".Fior D1 Latte, articoke, orehi,
mlada Spinaca

uf’ﬂ,ﬂﬂ EUR

"

ML
krema iz pistacij, mozzar: ‘
Di Latte, mortadela, polsuseniy,
pradizniki, burrata, balzamicna

& o P
krema, listici parmezana -

10,90 EUR

sardelini fileti, buffe

mozzarela, olivno olj

w

stopljeno maslo z zeliséi, «
sveFi tartufi

20,90 EUR



MORSKA_

smetana in Pelati San Marzano,
ekoloski sir Fior Di Latte, rakovi repki,
lignji, kapre, dagnje,
¢rne olive, kremni sir @

smetana, specialna meSanica sirov,
natrgana svinjina ali govedina ali piS¢anec,
BBQ omaka, gorcicna omaka, sriracha,
mikro zelenjava

X7

JACK&-'OE

smetana s tartufato,
mesanica sirov, polsuseni paradizniki,
parmezan, rezine steaka na zaru,
mikro zelenjava, tartufi, Sampinjoni, omaka



GOVEJI CARPACCIO |
Iz IRSKE PLJUCNE :.r“atfir.: s:.l::l:) i::lsflsr;msnacho sirom 9,30

tanke rezine surove pljuéne, parmezan, rukola, grobamorska o T
sol, olivno olje, balzami¢na redukcija domac hlebéek 150 g 19,90 v kosarici z omakami: salsa, kisla smetana in nacho sir O 8,50

TATARSKI BIFTEK JUHEo

iz zorjene slovenske in irske govedine, paradiznikova juha 5,50

postrezeno z domacim hlebékom R e e PPy 0 P T e  y @ ------- *'550
' bucna juha

100/200 g 2190 73EM) R SN e 2 RS

DODATEK
TUNIN TARTAR 12,30 domac hiebcek 2,00

TRIS PREDJEDI

Goveji in tunin tartar, goveji carpaccio
na rukoli, postrezeno na deski
s prilogami in domacim hlebékom
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DIMLJENA REBRCA

500 g z BBQ in curryjevo omako, priloga: domac¢ pomfri

BUFFALO REBRCA,

500 g zapecena z buffalo omako,
priloga: domac¢ pomfri, kisla smetana

1_000 g zapecena z buffalo omako,
priloga: domaé¢ pomfri, kisla smetana

JACK&JOE ZREZEK

piS¢ancji zrezek, zapec¢en s Hugo maslom, postrezen
na leseni deski, zraven krompircek, bucéke, slanina

LOSOS NA ZARU Z RUKOLO

rukola, mozzarella kroglice, kraski prsut

150g / 300g 14,90 / 26,90

QLYFET) ‘TEN&W Ay
STICKY FINGERS [ 555hsatn

z BBQ in curryjevo omako, priloga: dollar chips




PERUTNICKE

450 g z BBQ in curryjevo omako, priloga: dollar chips 15,50

BUFFALOQO _
PERUTNICKE o

450 g, zapecene z buffalo omako,
prilogi: dollar chips, kisla smetana

900 g, zapecene z buffalo omako,
prilogi: dollar chips, kisla smetana




o o4

~
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Peéemo jih na posebnem Zaru na oglje, ki dajejo mesu nenadomestljiv okus in skorjo.
Nase goste Zelimo s tem predvsem spodbuditi, da se vrnejo k peki oz. kuhanju kot so to poceli nasi predniki.

V nasi restavraciji dajemo velik pomen naravni vzreji
Zivali in rastlin. Z nasim mesarjem smo obiskali in
1zbrali slovenske rejce ter se prepricali o njthovi vzreji
in ravnanju z Zivalmi. Pogoji, da nam lahko dobavljajo
meso so: ¢im vec pasne reje, naravna hrana, povecini trava
in cim manyj prevoza Zivih Zivali.

Izbrani mesar nam tako zagotavlja slovensko poreklo mesa,
"pridelano” na kolikor se da naraven nacin. To je vodilo
nase restavracije, saj s tem pripomoremo k ¢im manjsi
industrializaciji prehranjevalne verige, predvsem pa k
lepsemu ravnanju z Zivalmi in okoljem v katerem Zivimeo.

re,‘éen NG Zorw
STEAK 35
\’r’ée\'r\', skozi -

300-350 g / Slovensko meso

OMAKE ik

(viliuCena v cen
omaka iz jurékov )

Ponujamo tudi premium govedino ameriskega black
angus goveda, vzrejenega izkljucno s pasno rejo. Ti kost
govedine so nekoliko mehkejsi od slovenske govedine,
predvsem pa intenzivnejSega okusa.

Posebnost ameriskega USDA Prime govejega mesa je v
njegovi izjemni kakovosti, predvsem glede marmoriranosti,
socnosti, okusnosti in mehkobe. Gre za najvisjo kakovostno
stopnjo mesa. Prime oceno lahko dobi le meso mladih Zivaly
(ponavadi starih 9-30 mesecev), saj so misicna vlakna boly
neina.

PRILOGE

dollar chips

CEL PECEN KROMPIR
s kislo smetano in zeliSci



Pecep na Zaryu (a0 le3ko, sredne
fricetek skozi) na o? remazm :

0
madim Hb:jo maslom in zapeden

9 v pedici. / nd r
S : / rs’“""‘“ ': \Lild(: ‘:‘\icz’:{;:”\rlr
STEAK HUGO F osfreZen ng deski,

300-350 g / Slovensko meso okl R o o 44,90
200-250 g / Slovensko meso o Ay 35,90
Izberete lahko tudi pljucno iz ZDA 1009 / 20 00

___________________________________________________________

PastreZen na os\'e,\ln iz cukole,

STEAK NA RUKOLI mozzarelle in ‘fo\vec nege rrsu\'a

- 300350g/Sovenskomeso. 4490
. 202509/Siowensiomeso 3590
'Zbﬂﬁﬂfﬁﬁ?!@ﬁ%wﬂ'w% ma ° . 100g/20,00

razmna zaru Anﬁle"'ko sredn)e tricelrt skozi @ -

" PLJUCNI MEDALJONI L2 i g ke
 NA VROCEM KAMNU “ 0" ki o o o inet

00-350 g / Slovensko meso



Kakovost irske govedine izhaja iz dejstva, da ima
Irska zaradi podnebnih znacilnosti najdaljso pasno
sezono v Evropi. Kar 90 % prehrane irskega goveda
sestavljajo sveZa trava in zeli$¢a. Znanstvene
raziskave potrjujejo, da je trava primernejsa hrana

za govedo kot zrnje. Meso goveda, hranjenega

predvsem s travo, ima visjo vsebnost vitaminov
in betakarotenov, meso je zato'bogate bordo rdece
barve. Visoka stopnja omega-3 mascéobnih in
konjugiranih inolnih kislin ima pozitiven vpliv na
zmiZevanje holesterola.

Irska govedina (angus) je svetovno znana zaradi
svoje kakovosti, mehkobe in izjemnega okusa.
Govedo je staro od 22 do 24 mesecev. Ta govedina se
po kakovosti uvrséa med premium mesnine.

Meso je kontrolirane pridelave, ki zagotavlja
1zjemen okus in barvo mesa. Meso pripravljamo
v najkvalitetnejsih keramiénih Zarih na oglje, v
katerih se meso pece z vseh smeri ter tako ohrani
socénost, dobi nepogresljiv okus in barvo. Smo
pristasi oglja, ki mesu daje znacilno aromeo.



T2h en’{'e sfeak @oveda K mufa v

vasem pn@ub Deven diabek u.

udba steakov se spreminia
\\)7:0:\/;2”}; nahxkar)a 0 akhra I \ognuéh sheakov.
suho zor)eno / Jru) acjeé
SLOVENIJA

S PR aman aseodn eeani
RIBEYE STEAK 13,00 11,00 12,00 13,00
ROASTBEEF 13,00 11,00 12,00 13,00
T-BONE STEAK 10,00
TOMAHAWK STEAK 10,00
TENDERLOIN STEAK 18,00
_____________________________________ el S ose s GRS R B TE e

*pred narocilom preverite razpolozljivost steakov
OMAKE
omaka iz jurékov 5,50



Ameriski Black Anaus ribeye
poprova ¢ omaka in cel ac;j
krom ir v Foliii s kislo
smel'ano z zJelusci
cena za 100g 15,00

(cca 330 uleZanih |ucmk medal onov)

elen na ravem zar A oa e in Jrva

rosl’rezen z omako s Fartufi )n sladkim
kromrurJeM :

PLJUCNA IZ EU 39,90



Pulled Pork, Beef & Chicken B, ﬂ
o : - o cufana svinjina, govedina S —
LR ' in prscanec o

Poseben nacin pmprave mesa, dolgotra]na peka celih,
velikih kosov svinjine, govedzne ali pzscanca, dzml]enzh v
nasem lastnem »smokerju«, omogocijo, da lahko meso,
pripravljeno na taksen nacin, trgamo kar z rokama.

Zaradi dolgotrajne priprave mesa in ker
ne Zelimo jedi pripravljati "'na zalogo" ter je zamrzovati,
se lahko zgodi, da bo cufanega mesa kdaj zmanjkalo.
Vtaksnih primerih vas prosimo za razumevanje,
saj lahko le tako ohranjamo kakovost jed:.

PULLED CHICKEN "
ULLED CHICREN, fans kus
100g 15,90

200 g 24,90 Eosl’rezen na deski z

____________________________________________ am k wc\i :
in coleslaw so\ ko bucher

PULLED PORK Teyer PULLED BEEF 5 Ling®
e scufana sVinjin o0 s weufana ()o 15,90



Wagyu je japonska zloZenka iz wa (japonsko oz. japonskega porekla) in gyu (govedo, ter se nanasa
na vse pasme goveda, ki izvirajo iz Japonske.

La\')\')e‘(ﬁ(e\') (azika ted Lolge in uagyy goved(wo?

Na Japonskem oznacujejo meso glede na regijo, iz katere prihaja. Kobe je le poimenovanje za wagyu iz dolocene regije, spada pa
v isto pasmo (gre za iste gene). Wagyu se v restavracijah strezZe tudi pod imenom kobe. Sicer pa je to pasma goveda Tajima -usha.
V éem je torej skrivnost tega opevanega mesa? Vmascobi! Pravo wagyu govedo odlikuje moéna marmoriranost z mehkimi mascéobama,
visoka vsebnost nenasicenth mascob in OMEGA3 ter OMEGA6 mascéobnih kislin zaradi katerih je meso mehkejse in socnejse od
klasiénega goveda, kar mu podarja edinstveni okus in teksturo. Misi¢no tkivo ni obdano z maséobno plastjo kot pri zahodnih pasmah
goveda, temuvec gosto prepleteno s finimi maséobnimi Zilami, ki mesu podarijo njegovo edinstveno mehko strukturo in neponovljiv
okus. Prehrana goveda mora biti strogo naravna, brez hormonskih dodatkov (rastni hormona) ali antibiotikov. Temu primerno visoka
Jje tudi cena tega mesa.

sfopria Vha(ﬁhoﬁmmorfrb'
g
0,60



Kot 'smo nori na bur(é\ere 0D 5¢ odlouh Ja

b Vseh nadomesfk
namesho mesa in Joljocwmm b
ih Ivekal zadnia feka rnrm\nmo naiboliZe
| 'JJomace lyurjer eJ e i JJ
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Hlebtke ecemo sami iz moke i Sidm 2

dobavliain iz slovenske o mlina. La medo
up oralA )\m 2vedmo, ki J° sami

o izkliuCno
mel e |z g bol?k kosoj/.

Vse omake v burj RM ) rlocl lastnil recerl'ov

VSék dan J'l‘ sved rurmvlJamo |zk|Jucno 26, VS,

ur er Xv 5 rodrlah' |

akmm |<| SAD-

BUD SPENCER ;2790

hlebéek, 5x meso = 900 3 mesa!, 5x cheddar, 5x hrustijava
slanina, solata, rukola, kisla kumarica, ¢ebula, avokadov pire,
paradiznik, jalapenos, gor¢icna omaka plus $e ve¢ omake

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

KING KONG : 21,90

hlebéek, 3x meso = 910 ¢ mesa!, 3x cheddar sir, 3x hrustljava
slanina, ¢ebula, kisla kumarica, omaka, solata

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

THE BOSS - 17,90

Nas$ hisni burger sestavlja hlebcek, 2x meso, cheddar sir,
hrustljava slanma, Gebula, kisla kumarlca solata ] tollko
omake, da je FAIN SOCNO.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

CHEESE - 13,90

hlebcek, meso, cheddar sir, solata, kisla
kumarica, hrustljava slanina, ¢éebula, omaka

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

CHEESE JUNKIE - 14,90

¢rn hlebéek, meso, "Bergkase", dvojna slanina, pomfri,
rukola, ocvrta ¢ebula, omaka, injekcija cheddar sira in
injekcija smokey BBQ omake

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

THE CHICKEN . 13,90

hlebéek, pis¢ancji dunajski, cheddar sir, solata, paradiznik,
kisla kumarica, hiSna omaka

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

PULLED PORK BURGER : ‘j 13,90

hlehéek, meso, hrustljavo zapecen sir,
BBQ omaka, okisana Gebula, coleslaw solata 200 4 19 90

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

PULLED BEEF BURGER 100 ‘J 13,90

hlebéek, meso, hrustljavo zapecen sir,
BBQ omaka, okisana Gebula, coleslaw solata ZOO g 19 90

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

PULLED CHICKEN BURGER : 13,90

.+« hlebéek, meso, hrustljavo zapeéen sir,
" BBO omaka, okisana cebula, coleslaw solata ZOO 4 19 90

PULLED BOSSBURGER | 1990

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

hlebéek, cufana govedina, meso, zelena solata, hrustljavo
zapecen sir, bbq omaka, okisana ¢ebula, coleslaw solata

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

SWISS BURGER ;14,90

hlebéek, meso, zapecen Svicarski raclette sir, :
kumarice, hrustljava slanina, solata, prazena ¢ebula, :
gorcicna omaka, hiSna omaka



PRILOGE K BURGERJEM

DOMAC POMFRL

SLADKI KROMPIR - POMFRL

POMERL 5 TARTUFATO 1N PARMEZANOM
DIRTY POMMES

DOLLAR (HIP$

MAC & (HEESE zapeleni makaroni v sicovi omaki

490
90
610
50
470
990

SMASH BURGER

hlebcéek, 2x "smash" hrustljava pleskavica
iz zorjene slovenske govedine, 2x cheddar
sir, 2x slanina, hiSna omaka, popecena
¢ebula, kisle kumarice

hlebcek, 4x "smash" hrustljava pleskavica
iz zorjene slovenske govedine, 4x cheddar
sir, 4x slanina, hiSna omaka, popecena
¢ebula, kisle kumarice

SMASH TARTUF @

hlebcek, 2x "smash" hrustljava pleskavica

iz zorjene slovenske govedine, 1x cheddar sir, 1x
~ gorgonzola, 2x slanina, hiSna omaka, popecena  :
~ Cebula, kisle kumarice, tartufata, gorcicna omaka :

~ hlebéek, 4x "smash" hrustljava pleskavica i 2
- izzorjene slovenske govedine, 2x cheddar sir, 2x

gorgonzola, 4x slanina, hiSna omaka, popecena

¢ebula, kisle kumarice, tartufata, gorcicha omaka :

SPICY BEEF & s
PORK SMASHo W

hlebéek, 1x "smash" hrustljava pleskavica iz

zorjene slovenske govedine, 1x "smash" hrustljava

pleskavica iz domace Salsiccije, 1x cheddar sir,
1x "Bergkéase"sir, popecen kuhan prsut, nduja,
gorcicna omaka, sriracha, prazena ¢ebula,
jalapenos

hiebéek, 2x "smash" hrustjava pleskavica iz

zorjene slovenske govedine, 2x "smash" hrustljava .

pleskavica iz domace Salsiccije, 2x cheddar sir,
2x "Bergkase"sir, popecen kuhan prsut, nduja,

gorcicna omaka, sriracha, prazena ebula, - el

jalapefios

DODAJTE 3€ T0, KAR PASE NOT:

(EBULA

HRUSTLIAVA SLANINA

(HEDDAR AL GORGONZOLA SIR
DODATNO MESO

JAICE NA KO

DODATNA OMAKA

(BBA, (URRY, PLKANTNA, KETCHUP)
TARTUFATA

HALLOUMI SIR

13,90

1890

1790

22,90

3 :
| AR T

5 e I 5

. 1990

100
)
2,00
490
170
2,00

300
200

A g
o R i



 JACK&JOE ' |

"BURGER

" ém hlebéek, meso, rezine
pljuéne na zaru, tartufi, tartufata,
. cheddar sir, omaka, hrustljava

slanina, Se ve¢ omake, rukola. : :

20,90 EUR

JACK THE
~"TARTUF

hlebcek meso, gorgonzola,

= tartufl tartufata, hrustljava slamna, :

rukola, gorciéna in hiSna omaka

17,90 EUR

1007

SLOVENSKA
60Vz0INg

plespavice ke 1

{2, nabe

guelt®

+25EUR

EL
. BANDITO

¢rn hlebcek, dvojno meso, dvojna

hrustljava slamna dvojni cheddar S|r

avokadov pire, solata, -
Cebula, paradiznik, k|slal_f
smetana, jalapefios

1790 EUR

-i";_|.'

'STEAk»-

- BURGER

" hiebéek, rezine pljuéne na Zaru,
cheddar sir, hrustljava slanina,
rukola, hiSna omaka

17,90 EUR

SURF
& TURF

hlebcek, rezine pljucne na Zaru,
polpet iz velikih rakovih repkov,
cheddar sir, hrustljava slanina,
rukola, hiSna omaka, domaca
wasabi majoneza

20,90 EUR

. BAD
~HUNTER o

hlebéek, Halloumi sir na zaru ali

: ocuvrt sir, cebulni obrocki, avokadov

plre, rukola, hiSna emaka

S M)&

12,90 EUR

—
&
e
% .

BLACK
JACK

: Crn hiebcek, polpet iz velikih
: rakovih repkov, domaca wasabi
: majoneza, hiSna omaka, rukola

15,90 EUR

e

GOOD
HUNTER

: hlebcek, meso, halloumi sir
¢ na zaru ALI ocvrti sir, cebulni
obrocki, avokadov pire,
rukola, hiSna omaka

15,90 EUR







KO SE 20 LET IZKUSENJ PRELIJE e
V POPOLNO TESTO N

\ samem srcu Maribora, v restavraciji Jack and Joe BBQ & Pizza,
vsak dan nastajajo pice, ki niso zgolj jed — so prava umetnost testa,

fermentacije in ognja. |za njih stoji vec kot 20 let izkuSen;j, predanosti

in znanja, ki je bilo nabrano v Italiji — zibelki prave pizze.

TESTO, KI GOVORI
SVOJO ZGODBO

Nage pice temeljijo na skrbno razvitem dvojnem predfermentu e
kombinaciji poolish in bige, pripravljenih iz 8tirih vrst vrhunskih mok,

ki jih izbiramo glede na namen.

« Za bigo uporabljamo mo&nejSo moko Pietra z visokim delezem
proteinov.

« Poolish nastaja iz mehkej$e moke, kot je Caputo,
kar doprinese k aromi in lahkotnosti.

Testo pociva vsaj 72 ur, fermentira v natanéno nadzorovanih pogojih,
da dosezemo optimalno zrelost, elasticnost in globino okusa.

Z hidracijo 68 % in preciznim razmerjem sestavin nastane testo v
slogu Neapolitan Contemporary, ki navduuje z:

e zracno, puhasto strukturo,

e hrustljavim robom,

* hogato aromo po dolgi fermentaciji

Vsak kos testa je oblikovan z roko, z veliko pozornosti in ljubezni
- ni¢ ni prepusceno nakljucju.

SEST_

JE DOVOLJ DO
NaSe pice so oplemenitene z najka
sestavinami iz Italije in izbranimi slove
dobrotami:

* San Marzano DOP pelati — intenzivnega,
sladkega okusa,

* mozarella Fior Di Latte — svilnata in mlecna,

e ostale se_s'gavine z oznakami DOP in VPN, ki
zagotavljajo najvisjo kakovost in poreklo.

Vsaka k9mbinacija je premisliena — cilj je
harmo_gua, ravnovesje in Cist okus sestavin na
najboljSem moznem testu.

PEC, KI NAREDI RAZLIKO

NasSe pice pe¢emo v Italjanski Morello Forni pedi Ki i
: g SIE ni peci ki je posebna zato
ker ima rotacijsko dno in kjer temperatura lahko doseZe tudi 400 °C.

Mi pa pice raje pe¢emo na niZji temperaturi, ki v kombinaciji z nasim

dolgo fermentiranim testom zagotavij i e
: . ja hrustljavost t
Intenziven okus testa in sestavin. J CaT ool




S

MARGERITAo NZ 3

pelati, ekoloski sir Fior di Latte, bazilika

MARGERITA BURRATA o

pelati, burrata, extra devisko olivno olje, ekolo$ki sir Fior di Latte,
parmezan, polsuseni paradizniki, bazilika

KLASIKA

pelati, ekoloski sir Fior di Latte, kuhan prsut,
svezi Sampinjoni, kremi sir

SALAMI

pelati, ekoloski sir Fior di Latte, salama, parmezan

PIKANTNA o

zelena omaka, specialna meSanica sirov, sicilijanska pikantna salama,
pikantna salama, ’nduja (italijanska mazljiva salama), buffalo mozzarella, svezi jalapeio




et TN R L
.__.1 % %

JACK & JOE pPizza @

Smetana s tartufato, meSanica sirov, polsuSeni paradizniki, parmezan,
rezine pljuéne na zaru, mikro zelenjava, tartufi, Sampinjoni, tartufata, omaka

PRSUT

pelati, ekoloski sir Fior di Latte, buffalo mozzarella,
prsut San Daniele, mikro zelenjava

FRESH TUNA o

zelena omaka, ekoloski sir Fior di Latte, buffalo mozzarella,
marinirana sveza tuna, wasabi majoneza, teriyaki omaka

MEAT LOVER

pelati, specialna meSanica sirov, domaca salsiccia,
kuhan prsut, slanina, jajce

JACK WURST
zelena omaka, specialna mesanica sirov,

3¢a Cebula, slanina, salama, domaca salsiccia,
: domaca goréiéna omaka




MORSKA,

smetana in pelati San Manzano, ekoloski sir Fior Di Latte, rakovi repki, :
- o . Ly, Mg "-a.\\\:"'l-.,_
lignji, kapre, dagnje, crne olive, kremni sir k. -_WJ

BBQ

smetana, specialna meSanica sirov, natrgana svinjina ali govedina ali
piSéanec, BBQ omaka, gorc¢icna omaka, sriracha, mikro zelenjava

_i MORTADELA IN TARTUFI

" zelena omaka, ekoloski sir Fior di Latte, polsu$eni paradizniki,
mortadela, buratta, pistacije, tartufovo olje

zelena omaka, specialna mesanica sirov, gorgonzola, brie,
polsuseni paradizniki, pistacije, tartufovo olje, bazilika

CARPACCIO

zelena omaka, specialna mesanica sirov, goveji carpaccio, tartufata s smetano, mikro zelenjava

VEGANSKA

pelati, veganski sir, sladki krompir, svezi Sampinjoni,
polsuseni paradizniki, mikro zelenjava




ekoloski sir Fior di Latte

sladki krompir

______________________________________________________________________________________

: sicilijanska :
: pikantna salama 3,90 :

domaca salsiccia 2,80 'nduja (italijanska
e : mazljiva salama) 2,90
kuhan prsut 390 : Tttt TTTTTTTTTTTToOT
svezi jalapeno 1,80
slanina 390 : "~ Tttt TTTTTTTTTITTOT
kisla smetana 1,80
jajce 190 : "ottt
brie 2,20
rdec¢a ¢ebula 190 : "ottt TTTTTTTTTTTT
parmezan 2,90
salama 2,90




Faradiznik in Burrata Faradiznik in &ili (Amatriciana) @
Rigatoni, paradidikova omaka, burrata, oivno ofie, parmezan, bazilka /. 4,90 Bucatini, paradiinikova omaka, cebula, Peperoncino, Guanciale,

-+ popetenirakovi repki + 5,60 olivno ole, parmezan, domagi hrustiavi posin, baziika, sveii jalapens 13,90



b, S

-
A

Fistacija
Conchiglie Rigate, maslena omaka, krema pistacije, slanina Guanciale,

parmezan, pistacija 1 5,90

Alfredo

Rigatoni, domaca smetanova omaka, Sampinjoni, parmezan,

domagi hrustijavi posip, petersil 13,90
+ pisiantji il na Zary + 3,50
+ popeteni rakovi repki + 5,60

Jack ¢ Joe

Siroki rezanci 2 omako iz pecene maslene bute in rezinami

pliuénega fileja 2 Zara ter svee naribanimi tartuf 21,90

MQJVUW,O, M/a G(Iahko vam pripravimo tudi nepikantne)
Rigatoni, domaca klobasa Salsiccia, maslena omaka, Nduja, parmezan,
svezi jalapeno, domaci hrustliavi posip, petersilj 1 3,90

Ty g Ty
11111
- :'T """"

Tartufo

Conchiglie Rigate, maslena omaka, tartufata, Sampinjoni,

parmezan, Svedi tartufi 15,90

Laéaﬁm

Pocasi pecena domaca mesna lazanja, slanina, paradiznikova omaka,
besamel, parmezan, for diatte, bazilika 14,90

Vse testenine razen lazanje vam kahko pripravimo tudi brezglutenske. Doplacilo 1,50 EUR.



BURiRA'IjA NA POSTELJI
MLADE SPINACE IN RUKOLE

mlada Spinaca, rukola, koroma¢, granatno jabolko,
polsuhi paradizniki, pistacija
Preliv: Balsamico, olivno olje, limona, mangov pire ® ()

RADIC S TOPLIM
KROMPIRJEM IN OCVIRKI

SOLATNI KROZNIK
Z GOVEDINO IN PISCANCEM

zelena solata, radic, zelje, koruza, paradiznik,
rukola, korencek, popeceni trakovi piscancjih prsi,
pljuénega fileja in paprike @

MOTOVILECo W

ko )e,, )e-, ko i, ni!

2 jajcem, mali/veliki 6,20/10,20

BURRATA S POPECENIMI
BUCKAMI, RUKOLO IN
POLSUSENIMI PARADIZNIKI ¢

z olivnim oljem in balzamiénim kisom

SOLATA JACK&JOE

kvinoja, ¢icerika, sveza Spinaca, zelena solata,
pecen sladki krompir s Gebulo, mandlji, hi$ni preliv® @

CESARJEVA SOLATA

velika zelena solata s popecenimi trakovi piS¢ancjih prsi, popeceno
slanino, parmezanom, jajéko, popecenimi kruhki, redkvico in
cesarjevim prelivom

AMERISKA ZELJNA SOLATA

zelje, korencek, majonezno-smetanov preliv
mala/velika 5,20/ 9,20

MALA MESANA SOLATA

zelena solata, radi¢, zelje, koruza, paradiznik, rukola, korenéek ® 5,20
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BBQ PLOSCA

100 g cufane govedine, 100 g cufane svinjine, 160 g pohancek,
200 g rebrc, Kasekreiner, 8 kom polnjene jalapefio paprike 3,
pomfri, coleslaw solata, kisle kumarice, 2 omaki 53,90

HRUSTLJAVI TROJCEK 35 P oot it S8

SMARAMA

450 g hrustjavih perutnick, 450 g dimljenih rebrc, 3790 CEBULNI OBROCKI

ocvrti éebulni obrocki (10 kom.)

FIFTIFIFTI 5205505

450 g hrustljavih perutnick, 500 g dimljenih rebrc

L R s T My St e A e ey oyl ok fp 15 ocvrtih éebulnih obroékov & ‘;Qi;?éﬁ\zgm&w\ 9,90
BUFFALO PERUTNICKEo
: et w. BIGBOSS POJEDINA
zapeéene z buffalo omako, 6 6 ZA VA FUL LACNA
priloga: dollar chips, kisla smetana 16,5 29,5 1 boss burger, pol kile buffalo rebrc &, Al A TR1 LAZNE'
""""""""""""""""""""""""""""""""" pol kile perutnick, 100 g hrustljave slanine, 6 ¢ebulnih *
obrockov, domac pomfri, 3 omake 54,90

DIMLIENAREBRCA = o s v

500 g z BBQ in curryjevo omako, priloga: domac¢ pomfri







{0kOLADN
@ WLz

CHIMICHANGAS S ¥S&Ra %
COKOLADO, CIMETOM
IN VANILIJEVO KREMO

IZBIRATE LAHKO MED DVEMA OKUSOMA

__________________________________________________________

stokoladointesmi 690
zbeloSokoladointesnii 690
sSnckerséokolado 690
sKinderéokolado 690
sTwixéokoado 690
(SMICKERS/ Kinder WX

COKOLADNI SUFLE

postrezen s kepico vanilijevegasladoleda | 790
PISTACIJIN SUFLE

postrezen's kepico pistacijinegasladoleda 790
VROCA LJUBEZEN

ouzinmisaen 690
SLADOLED S SMETANO

3 kepice po izbiri: Sokolada, jagoda, vaniia_ 6,00
KEPICA SLADOLEDA 2,10
TIRAMISU

pripravljen po hiSnem receptu z maséarpone sirom 7,20
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| SAMO MED VikkzN

razrez vase torte (kos) 1,00



u@@%@u
TOPLI NAPITK;

Caffoosprosso o200
PodaljSan espresso 2,00
Macchiate e
lattemacchiate 270
Kavazmiekom - 230
Kavassmetao 240
Maabelakaw 240
saow 200
Cappuccino 2,40
Koy - S L s e =9 B0
kavssmetano 340
Vroca Cokolada 3,00
Brezofeinskiespresso 2,20
Brezkofeinska kavazmiekom 2,50
Brezkofeinskicappuccie - 2,60
Brezkofeinska belakava 2,90

[
Galztimono 7 .t DT o AT 4,10
Cajzmedom - -~ 430
Cajzmekom 4,10
________________________________________________ 0101 0,70
R L e e 11 ]
Limofia 2 F=ced s s o e T 0,60
L T S (e 0,70
Postreznina vode 0,10 L0,10
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<=
-K&,JOE KUHANQ 77

pripravljeno po hiSnem receptu

pCE&IOE KUHAN ¢

pripravljeno po hiSnem receptu

BUBAGIHH
(IRP(TEk

Red Bull 0,25.4,00

sezonsko (belo, rdece) lo

wLADNL KAVNI NAP[TR,

Ledena kava
kava, sladoled, smetana, kavni liker, ¢okoladni preliv

6,20

Ledena kava Cookies
kava, smetana, cokoladni sladoled, cookies, ¢okoladni preliv

6,00

*sezonsko

Brezalkoholne
pyace

Cola, Oranzada,Gito _010.1,30
Sppa B e e s e e 0101 0,60
Pomaranéni, borovnicey, jabolgnisok 0101 1,30
(v steklenickah)
Coca-Cola, Coca-ColaZero  02513,/0
Fanta, Sprite, Bitter Lemon, Tangerine - 0251.3,/0
Drapginai™sc ™5 S DS eao T 0251 3,80
cookta 05370
Puelea = . 02513,/0
Raderha = S UG AV - el s 07519,10
Romerquele - o 03312,90
Romerquelle 0,75L 4,30

* Za okuse povprasajte natakarja.



aloe vera / sadje /
sadna sladila

vy 5
7 D & ) oap
iz i" y /’// "/ J y g/ 4 ‘ J A <
(Tl E CELYLET7,
/ | ' g /

po lastnih receptih* :

DOMAC! SADNI LEDENI CAJ
sadni ¢aj / agrumi / sadje / sadna sladila

DOMAC! PRAVI LEDENI CAJ
¢érni Gaj (ali zeleni ¢aj) / sadje / sadna sladila

Pomaranca



Jack&]oe domace brezalkoholne gazirane pijaCe
so pripravljene po tradicionalnem nacinu.

Roza Limonada



Mikropivovarna Bevog je plod zvedavosti in
stremljenja k odkrivanju novih pivskih izkusenj, je
rezultat entuziazma, ljubezni in elana. Varimo piva
s karakterjem in duSo. Nas cilj je prestopanje mej

znanega in ustaljenega.

Dovolj nam je enolicne pivske ponudbe in
omalovazevanja piva. Pivo je lahko in je mnogo
veC. V pivovarni Bevog se posve¢amo predvsem

pivom zgornje fermentacije, sploSno znanih kot

ale piva. Ale piva, kot jih varimo pri nas, sicer v

osnovi izhajajo iz Anglije, v zadnjih desetletjih pa
ta zelo raznolika vrsta piva dobiva vecjo Sirino,
paleto okusov, premika meje v posameznih stilih
inmocno krepi priljubljenost po vsem svetu. Pa ne
le priljubljenosti pri ljubiteljih piva in pivopivcih, pac
pa tudi nasploh pri gurmanih, vrhunskih kuharskih
mojstrih in ljudeh, ki so vedno pripravljeni
raziskovati nove okuse in dozivetja ter jim je mar,

kaj dajo vase. Kljub angleSkim koreninam ale

piv smo v Bevogu zelo kreativni in se ne drzimo
ustaljenih norm. NaSa piva oblikujemo po svoje,
kot vemo, da je prav. Stil piva, za katerega se
odlocimo, razstavimo, dodamo Sirok spekter
pridobljenega znanja, ideje, poglede ter ga nato
sestavimo in izpilimo nazaj v nasSe pivo, ki pa
ni strogo zacementirano v predpisane okvirje
posameznega stila. Pri kreiranju receptov tezimo
k popolnosti ter se odrekamo kompromisom, ki jih

Je Zal vmoderni masovni proizvodniji dalec prevec.



Toceno
“S¥5p- plV) R

Tk
PALE
ALE

0,30L9,20
050 6,40

Pale ale v osnov 1zvvra 1z Anglye, mi pa
smo ga zvarili po svoje. Oblikovaly smo
ga z 1dejo po zelo okusnem, aromaticnem
i wravnoteZenem pwu. Osnovo pra tvort
relationo preprosta kombinacya osnovnega
i karameliziranth sladov. To podlago smo
oblozals s 4 sortamu hmelja, ki mu dajo
svezo sadno aromo i odlicen osveZilen
okus, ku skupay s sladno osnovo tvort zelo
uravnoleZen i nevarno piten ale.

Toéeno
Sp- P\ -6

Toéeno
“S¥5p- Pl -

kRAMAH
INDIA PALE
ALE

HzLLZS
=XPORT

0,30L 9,80
0,50L 6,80

Uporabil smo noro dozo 1zredno sadnih
n aromaticnih hmeljev, ki dajejo prou
mocno aromo po mangu, licyu, citrusih
in kupu tropskega sadja. Okus se
nekako nadaljwe v te sment, vendar sta
naybol) 1zrazita bezeg in diwja grencica,
ki spominga na ugriz v sveZo, socno
grenivko. Lelo enostavna, a ucinkovita
kombinacya sladov drzv dovolj podpore,
da vam grencina ne odtrga jezika.

0,30L 9,20
050 6,40

Nas cilj je bil pripravits zelo svez, ¢ist,
okusen lager; ki bo pokazal spostovanje
do vsake sestavine in tradicije proovarstoa
lagenja in vse v samo 4,6% alk pra.

"o pwo je nefiltrirano in nepasterizirano.
Razlog, daje kljub temu tako cisto in
Jjasno, se skriwa v metods hladnega zorenja -
lagermga. Pivo pustimo odleZati v hlajenih
lezecih tankih med 7 i 10 tednov.

Toceno
SEp- |\ SR

SIPDHARTA
LAGER

0,30L 9,80
050 6,80

Siddharta so lubitelp pwa in tako smo se
skupaj podali na musyo krewranja pwa, ki
bo mim in njthovim fanom pisan na kozo.
Uporabily smo 1zkljucno slovenske himelje
- legendarno Auroro in moderni Styrian
Dragon. Vony in okus nase cute osredolocita
na 1zjemno osvezujoce pro z zelo lepo
vkomponrano subtilno sadno noto, ki pro
mladostno poZiwt in ne prevlada.



w00

BREZALKOHOLNO PIVO

WOO je neverjetno brezalkoholno pivo, ki razvaja
vaSe Cute z valovi arom ananasa, tropskih
sadezev in citrusov. Okus se nadaljuje v isti
smeri in postopoma obogati sladko sadne note
S popolnoma uravnotezeno, prijetno grencino, ki
kar kliCe po novem pozirku.

033L 4,20

 ALCOHOL FREE

HOPPY - SOBER - FUN

e ——

Obcuti svezino vsakega kozarca: od bogatih karamelnih
not do citrusnih in cvetnih eksplozij hmelja. Nasa rotacijska
pipa spreminja zgodbe piv — vsaka menjava prinese
nov znacaj, nov pogovor in nov razlog za nazdravljanje.
Idealno za raziskovanije ali delitev z dobrimi prijatelji.

otoL 3,20
o30L 6,90
osoL 7,90



PIVOVARN

A
RIBOR

Y~

Toteneinefen MIKROPIVOVARNA

V SRCU
0,25.4,00 / 0501.5,30 MARIBORA

Pivovarna Maribor kot edina pivovarna v centru
mesta Maribor nadaljuje tradicijo varjenja lager
comm piva. Pivovarnaje bila l. 2018 prenovljena in
posodobljena z novo zmogljivostjo 100.000 lLitrov
0,33L 4,50 piva letno. Nastala je nova blagovna znamka
Pivovarna Maribor. Varijo se nefiltrirani lagerji
1z slovenskega hmelja in stajerske sladarne.

Cvefl netul,'(hmn (ﬁger

4.5 vol. %

Pivo izrazite zlatorumene barve prinasa
bogat, uravnotezen okus in rahle sadne
arome. Izkusnjo zaokroZita nezna

‘E’dﬂ"@u W&% grenkoba in kremasta bela glava.

0501 5,90 o30L 4,00
_____________________________________ os50L 95,00

Tocen Redller powaranin

Pivovarna Maribor

0,30.4,10 / 050.5,00

Temni mé-adhmn Lager

0 vol. %

Temno rjav, skoraj ¢rn lager s Cvrsto glavo krem barve.
Arome nezno prazene kave in karamele spremlja
bogat kremast skoraj cokoladen okus, katerega
daje skrbno izbran in raznolik prazen slad.

osoL 4,10
osoL 9,00
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CODIGO 1530 TEQUILA BLANCO 1800 TEQUILA J0SE LUERYI NEJO CUDIGOA530 TEQUILA ANEJD
031 0,00 st 600 o3t 19,00

B/@h&o ne "oodit L ; j ’Cuerw Aﬁ@o
%€ e dofakne ZZ%ZO// 1900 ﬁaﬁu;/a oot _

i Adigjo je zasebni recept, -
jo sestavjena 12 (0 g ki ga je v Mnojih generac(jo
da lahko v colyf; Okusimp Ree;fv:j;re Weber Agave. ,‘zf'zpo/puevaja druina obrtnikov
ﬁ‘;ﬁ o 7@9 g Stara se v 50dih 12 francoskea in destilarve v Amatitanu. s
g1 alchmaker pafy - Shoqa hrasta najman] 12 meseces Starano I3 mesecev v g jbol i
5’?% dodathon - rpz %{Zv %r%kgg Za J:Pneofna 2o veb kot »200 vinskih odih francoekzj belega
sladl] arom, baryj o ke/mka/U ot Zaf?ceg[’e, da 50 v umetost priprave hrasta Napa Valley ernef
OPMAe et Zemeljsk, 1 kil vk{jutil bogato dedtino znanjo- Opambe okusa , :
PUREralh 2raly | ki fony : Opombe okusa: hrastove. Frefin jeno, elegaritno in ekepresivno
uravrovesi sladkob ity e, vanilja, oreseki 5 karamelo in - pridh saqja, pomean & hragtom,
zak|jubek poprasie zatimbe. pridhvanije in malo 2abimb.

HOOSTER ROJ0 REPOSADD

0N JULIO ANES0-Zgodba o prefnjeni el
o3 4,10

oozt 2400

Don Jilio A jo nosi zapusZing prve liksuzre promiu, 1

R T@/M/a\}e i f e i 9vefu, o4 predstav]ja vrhunec potrpeZ| jive ||1 |
ngjman] dva meseca. v sodh 2 francockeqa in ralarre izdelave. Osempg ot meseces staran ja v i
hrasta, dadob rahl hrastorvo. .90(’% ameniheqe belega hrast jj podari bogat, terang

Je ena g jbol [Hih Tekil v Mehiki, ki jo lahko JMT@e 1 i kOMp/ekgen il
udivate samo ali kot mix. in je iz 1007 agave. 05 je %Zv e o

Opombe okuea rahlo hrastovo, zrelo m{vje, mandaring) z Aojaﬁ}n dotikom karamele. Polni okye
kuhana agava, vanil] ja, karamela. in zak|jucek

uravndteZi sladkost kuhane agave, dvji med in hrasty

maslen sladkor; z dyl 011 jnim, rahlo pikastni
2ak|jutkom, ki 2 boéfe? obLutili e da@o/;)o pozn:Zu

TERUILA

NAJDETE NA STRANI PRI PONUDBI COCKTAILOV

f  ovilnat, Topel, bogat, srednje dolg pookus




CLASE AZUL TEQUILA REPOSADD

steklenica prave umetnosti

oozt 2400

toklenice destilarre
C}f:eéjzal 40 oblikovane roch?
ikane.

ULTRA PREMIUM TEKILA
PROIZVEDENA 1Z BLUE WEBER AGAVE
BARVA: Intenziona jantarna.

VONTJ: lesne, sadni, vanilya, tofi karamela.
OKUS: lesen, saden, zelo mehak, kuhane agave, vanilya, toft.
ZAKLJUCEK: dolgo obstgjen pookus.

...........................................

Tekila v steklenici je proizvedena na osnovi organskih modrih weber agav, ki devet let
rastejo do spostljive velikosti v visokogorju Jalisca. Sredice agav, imenovane tudi pife,
se pocasi kuhajo 72 ur v tradicionalnih kamnitih peceh. Nato jih fermentirajo z uporabo
posebnega seva kvasovk in nato destilirajo v bakrenem kotlu. Najbolj obetaven destilat
se zmesa zvodo, kije bila petkrat filtrirana po naravnih poteh, nastalo zmes pa nato §e
trikrat filtrira. Nazadnje tekila osem mesecev preZivi v sodih iz ameriskega hrasta.

Zdi s, da Pljata Zari z vabljio in Prijeino_jantarno b
] Jastarno barve
Teksturo Tekile lahko opizemo kat Zametno in po/m{gu Telesa.

Kazitite arome lesa, vanije, sadja, Tofi karamele in kuhane agave.

CLASEAZUL GOLD

steklenica prave umetnosti

o031 60,00

!

BLISC EDINSTVENEGA
SONCNEGA ZAHODA

Clase Azul Gold je uteleSenje Eistega luksuza, s
svojim osupljivim dekanterjem, roéno okragenim §
24-karatnim zlatom. Ta redka Joven tekila zdruiuje

sveio Plato z Extra Afiejom, osem let staranim v sodih
sherryja, kar ustvarja neprimerljivo pijato z globino
in eleganco. Na nosu se prepletajo arome prazenega
esa, agave nektarja in kandirane pomaranéne luping,
ki vabijo k poiirku. Na brbongicah ponudi simfonijo
kuhanega agave, figove marmelade in mandljev, ki se
1akljuci z dolgim priokusom kakava in suhe slive.



Tgene piace

Vodlke {mnmo# Apenl D Curncao Piere Fermand Diwunds
e Sopadl0 o = 0031400 ~ eontl70 003L3,70
Voo{kaAb;oLu'{’mmlga Termel Bronca Dowaci rum Oravncello-Qurn
................ oo1.140 0031400 0031360 001430
VOdkaAbéoLuﬂubeuim Bailews Trowarica BB Dure presivum vod{fe
................ oo1.140 003410 0031480 001600
Fina Jusy Cprewball, (2 Qropa Kesera Ubaumovia Kover
................ 003L400 ....003430 003660 0031470
Mendew el Compari Nawd(ini Rebarbaro Limoncello
................... 003t400 003400 003490 001410
agermas'{'er Navingovec Nam{'mi((qua 0{: Lw{ro ﬁme'("AmamAum
oo..003t410 003,900 003t920 003.430
(yuar Borovwicevec Keyzar Awars Angoura

0,03.4,00 003.3,70 0,03.4,00



' . . n

o ja i tkatnega vinal
" Gudovita mesanica Zganja iz muskatu agsamos.
i ih cvetlic. 12 grékega oto

mediteransk

Hewvauna 3 Y.0.

Cachaca Pl

Diletion Barbados R X0 20™ Auiversany

003L 7,90

Nsuileiondnancs

Cavernf

[} [/
A.H. RIISE NON PLUS ULTRA BLACK EDITION: Diplovmfico Reserve-Eiclusion
OnkrajMeje Okusa . 003t 7,00 .
Ime 'Non Plus Ultra' ('ni¢, kar bi to preseglo’) dolo¢a ta ultra-premium @KZKMP“ 23
rum, ki zdruzuje najstarejse kapljice (25+ let) in dozorele v moc¢no 0,03 L 7,40

R I e in intenziven karakter, Zapeljivi buketse s B S s
razkriva z dekadentnivmi notami mlecne ¢okolade, breskve in bogatega Momﬂ‘fé"‘f Mﬂ‘féf Q{,ZC"LI'O“ 1703
karamelnega masla. Zametni okus karamele in vanilije je uravnotezen 003L 1 5,20

z namigi lesnih taninov in se zakljuci z dolgim, toplim priokusom

medenjakov, pomaranc¢ne glazure in tobaka. 5&[& Ma“n,t', » ﬁﬂ M
003L 19,00 OO LAY



ODKRIVANJE KLASICNIH

R
ISKY
S ———

MALTOV SKOTSKE

SINGLE MALT - ENOSLADNI

Po vsej Skotski so razprsene velike in male
destilarne —ali je posamezna blagovna
znamka del lokalne identitete?

Da in ne. Velike znamke, predvsem kadar je viski blended (mesan iz vec¢ vrst enosladnih),
proizvajajo po vsej Skotski in uporabljajo sestavine 1z veé regij, zato tu ni zaznati lokalne
pripadnosti, pri enosladnih (single malt) pa zagotovo je.

Single malt (enosladni) in blended
(mesSani) viski — kje so razlike?

Preprosto povedano, single malt je edinstven viski, ki izvira iz ene same destilarne in

kjer stoodstotno uporabljajo jecmen, blended pa je mesanica velikega Stevila enosladnih

viskijev, ki jim dodajo tudi Zitne (grain whisky). Tudi to so pristni Skotski viskiji, ki

morajo prav tako dozorevati vsaj tri leta, namesto jecmena pa pri njih lahko uporabimo
Zita, najveckrat psenico ali koruzo — enega ali drugega, teh ne mesamo.

Kdaj se pije single malt, kdaj pa blended?

Odvisno od druzbe, kje ste, pocutja ... Zagotovo so okolisé¢ine, ko je single malt prava
izbira, a vam ni treba staviti samo na enega konja; vedeti je treba, da je veé kot 90
odstotkov prodanega viskija blended in pri tem prevladuje nekaj najbolj znanih
blagovnih znamk. Nekateri menijo, da so enosladni boljsi, bolj ekskluzivni in v visjem
razredu, a resnica je, da so paé drugaéni po znaéaju in lastnostih. V svetu Skotskih
viskijev je dovolj prostora za obe vrsti. Blended se nekomu zdi, recimo, primeren kot
aperitiv, zelo lahek, piten viski, ki se dobro mesa z brezalkoholnimi pijaci, single malt
pa za zakljuéek dobre jedi, a v bistvu so eni in drugi primerni za vse okoliséine.

TALISKER
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Cragganmore

STAROST: 12 let
MAJHNA DESTILARNA, KI LEZI V NAJBOL] ZNANEM PREDELU
SKOTSKIH VISAV, JE DOBILA IME 1Z SKOTSKE GAELSCINE IN POMENI
“GREAT ROCK” (SLO. VELICASTNA SKALA). LETA 1869 JO JE USTANOVIL
JOHN SMITH, CLOVEK, KI NAJ BI VELJAL ZA NAJBOLJ IZKUSENEGA
DESTILATERJA TISTEGA CASA. PRED TEM JE BIL MANAGER DESTILARN
KOT STA MACALLAN IN GLENLIVET.
EDEN I1ZMED NAJBOL] KOMPLEKSNIH ENOSLADNIH VISKIJEV S PLASTMI
CVETLICNIH VONJAV, LESNEGA DIMA, RECNIH ZELISC, VANILJE IN ZIT.

0,03 L 8,10

© © © 0 00 000000000000 00000000000000000000000000000000000e0000e o

" Singleton

STAROST: 12 let
SINGLETON 12YO JE PRAVA IZBIRA ZA LJUDI, KI SE NTISO, VENDAR SI
ZELIJO VSTOPITI V SVET ENOSLADNIH VISKIJEV. NAPOLNJEN S SADNIMI
NOTAMI IN DOLGOTRAJNIM OBCUTKOM TOPLINE, KI OBJAME. NOTE
PRAZENIH ORESCKOV SE IZVRSTNO UJAMEJO Z OKUSOM CRNEGA
RIBEZA, RJAVEGA SLADKORJA IN ESPRESSO KAVE.

0,03.8,60

Glenkinchie

STAROST: 12 let
SUHA, SREDNJE POLNA PALETA, KI JI SLEDI OKUS MASLENEGA PRELIVA,
LIMONINE SIROVE TORTE (ANG. CHEESECAKE). LAHEK, SLADEK IN SVEZ,
A TUDI KREMAST IN S KANCKOM CVETLICNIH NOT IN POKOSENE
TRAVE. POPECEN SLAD V ZAKLJUCKU.
ZAHVALJUJOC SVOJIM LAHKIM IN PRIJETNIM KARAKTERISTIKAM JE
POPOLN KOT DEGESITIV ALI KOT SPREMLJEVALEC OB ;ACETNIH JEDEH.

0031.9,10



Oban

STAROST: 14 let
TAIMENITEN VISKI PROIZVAJA ENA IZMED NAJSTAREJSIH IN NAJMANJSIH
DESTILARN NA SKOTSKEM, KI SO JO ZGRADILI LETA 1794. CELOTNO
MESTO SE JE RAZVILO OKOLI DESTILARNE, KI PROIZVAJA 1ZJEMNO
KOMPLEKSEN, BOGAT VISKI, KJER SE SRECAJO OKUSI SKOTSKIH
VISAV Z DIMLJENIM OBMORSKIM KARAKTERJEM OTOKOV. ODLICNA
KOMBINACIJA BOGATE SLADKOBE IN SUHE DIMLJENOSTI S SADNIMI
NOTAMI POMARANC,"HRUSK IN SUHIH FIG TER KANCKOM MORSKE
SOLI IN DIMLJENIH NOT. POPOLN OB ZLICKI SLANE KARAMELE.

003L8,70
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Amrut Indian Single Malt

VISKI JE PRIDELAN 1Z MESANICE ,BLENDOV*, KI SO-BILI STARANI V
RAZLICNIH BOURBONOVIH HRASTOVIH SODIH. ODLICNO RAZMERJE
MED LESOM (HRAST), JECMENOM IN NOTAMI CITRUSOV. CASK STRENGTH
JE ZLATO RUMENE BARVE. NA NOSU SADEN, ZAZNAMO VON] PO PISKOTIH,
BONBONIH WERTHER'S ORIGINAL TER MENTI IN MENTOLU. V USTIH
MASLEN, SADEN, OKUS PO CITRUSIH, TOFFEE-JU. ZAKLJUCEK JE DOLG,
ELEGANTEN, KJER PRIDEJO DO IZRAZA KARAKTERISTIKE BOURBONA,
MASLENIH NOT, NADIHOM RJAVEGA SLADKORJA IN FINEGA KAKAVOVCA.

0,03L 7,10

Talisker

_ STAROST: 10 let

TALISKER SINGLE MALT SCOTCH WHISKY SE 1ZDELUJE ZE OD LETA
1830 v NA]STARE]§I DESTILARNI NA OTOKU ISLE OF SKYE. EDINSTVEN
VON]J IN OKUS VAS TAKOJ POVEZETA Z NJEGOVIM SKALNATIM
DOMOM OB MORJU. ]E [ZREDNO MOCAN ENOSLADNI VISKI Z VONJEM
MORSKE SOLI, PIKANTNO KOMPLEKSNOSTJO, SLADKO DIMLJENIM
KARAKTERJEM IN PREPOZNAVNO POPRASTIM ZAKL]UCKOM. ]E
DVAKRAT ‘DESTILIRAN, S CIMER ZAJAME GLOBOK KARAKTER IN
ZDRUZI MORSKE KARAKTERISTIKE OBALNEGA VISKIJA, NATO JE

STARAN VSAJ 10 LET V SODIH AMERISKEGA HRASTA.

00319,20

© © 0 0.0 00 0 0 0000000000000 0000000000000 0000000000000 000000000000 00

Nikka Coffey Grain_Japan

VISKI JE GLOBOKE ZLATE BARVE, NA NOSU JE SLADEK S PRIDIHOM
MANGA, PAPAJE IN POMARANCNEGA OLUPKA. ZAZNAMO NOTE
CIMETA, KOKOSA IN KOKIC. V USTIH JE POLNEGA OKUSA PO
KARAMELNIH KOKICAH, S PRIDIHOM CITRUSOV IN TROPSKEGA
SADJA.. VISKI JE POLNEGA TELESA Z NE TAKO DOLGIM POOKUSOM, V
KATEREM PREVLADUJE BOGAT HRAST IN MARMELADA.

‘ | 0,03L9,20
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Monkey Shoulder

FIRST BLENDED MALT
MONKEY SHOULDER SO ZMESALI LETA 2005 1Z SINGLE MALTOV TREH
RAZLICNIH DESTILARN: BALVENIE, GLENFIDDICH IN KENINVIE.
VSE TRI SO DOMA V POKRAJINI SPEYSIDE IN LASTNIK VSEH TREH JJE
PODJETJE WILLIAM GRANT & SONS. VSI TRIJE SO ZORJENI V BOURBON
SODIH PRVE POLNITVE IN PO MESANJU ODLEZIJO V SODIH SE NEKAJ
MESECEV. VONJAMO CVETLICE, VANILIJO, BELO VINQ, JABOLKO. OKUSI
PA SLADEK Z MALO CIMETA. VODA GA ODPRE, SA] DODA SE VANILIJO
IN GA NAREDI MEDENO SADNEGA.

0,03L 5_,20

Jameson § tout Edition

L]

ZNACILNE JANTARNE BARVE. PREPLET AROM LESA, USNJA, SUHEGA
SADJA, CIMETA, MUSKATNEGA ORESCKA IN KOKOSA. BOGATI OKUSI IN
STRUKTURA, KREMAST IN SLADEK, KARAMELA, VANILIJA, POMARANCE,
PRAZENI ORESCKI, GROZDJE, TROPSKO RDECE SADJE.
ZAKLJUCEK JE DOLGOTRAJEN, LES, GROZDJE.

003.5,30



Dalwhinnie

STAROST: 15 let
Z ELEGANTNO GLADKIM, SREDNJE POLNIM
OKUSOM, SADNO PALETO TER NOTAMI VRESE
IN VANILJE VODI V PRESENETLJIVO DIMLJEN
ZAKLJUCEK. DALWHINNIE 15YO NUDI SVEZE
IN CISTE VONJAVE PO HRUSKAH, MLECNI
KARAMELI IN NEZNIH CVETLICNIH NOTAH,
KI SO PRISOTNE V TEM NEVERJETNEM VISKIJU.
PALETA JE SADNA IN BOGATA Z NOTAMI
SEGRETEGA SIRUPASTEGA PUDINGA IN
BISKVITA S KANCKOM CIMETA IN MUSKATNEGA
ORESCKA, KI DODA PROTIUTEZ SADNI NOTAM.

003L7,70

Jack Daniel's

Jack Daniel's Single Barrel .’

A 1%

Lagavulin

STAROST: 16 let
EDEN IZMED NAJBOLJ DIMLJENIH IN
INTENZIVNIH VISKIJEV NA SVETU SE IZDELUJE
ZE OD LETA 1816 V ZALIVU LAGAVULIN.
INTENZIVNOST DIMA IN JODA SE ZAZNA
TAKO V VONJU KOT OKUSU, SLEDIJO PA NOTE
MORSKE TRAVE IN GLOBOKE SLADKOSTI
Z LESENIM PRIDIHOM, KI SE ZAKLJUCIJO
V DOLGOTRAJEN DIMLJEN ZAKLJUCEK.
IZREDNO INTENZIVEN, DIMLJENO BOGAT
VISKI S SLADKO-SLANIM ZAKLJUCKOM.

0,03.15,20

Chivas Regal 12

Cardhu

STAROST: 12 let
CARDHU DESTILARNA STOJI OB REKI SPEY
ZE VEC KOT 200 LET IN JE ENA NAJSTAREJSIH
NA TEM OBMOCJU. CARDHU IMA VABLJIV
IN SVILNATO GLADEK OKUS IN JE KOT TAK
NEPOGRESLJIV VISKI Z MEDENIMI NOTAMI
IN SADNIM®"KARAKTERJEM. POPOLNO
URAVNOTEZENA PALETA, KI-SE ZACNE ZELO
SVEZE, A KONCA Z DOLGIMI, DIMLJENO-

SUHIMI NOTAMI. CIST, SVEZ IN HRASTOVO
SLADEK VISKI.

003L7,70

Courvisier V.S.0.P. Cognac



BARIQUE MONOGRAM

Viljamovka, starana 12 do 14 mesecev v hrastovih sodih, je prava
posebnost. Svezina hruske prezet z blagimi notami hrasta. Subtilna
prisotnost hrasta, ki okusu doda globino in kompleksnost.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Sluwarkta

BASTINA 1858

Starana najman; 6 let v 500 literskih hrastovih sodih (Arast kitnjak ).
[ntenziven z izrazitimi laktonskimi in kokosovimi toni. Poln in zakroZen,
sladko mehak, daje topel obgutek. Toni Spominjajo na biskvit,
gokolado in vanilijo.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ooooooo

HENDRICK’S GIN

el

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

TANQUERAY LONDON DRY GIN

031,10

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

TANQUERAY RANGPUR /SEVILLA

031040

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

TANQUERAY NO. TEN GIN
003 1 bl

GORDON'S PINK

oozt d 1l

[oke gt

_|zjemnemu, a véasih pozablienmu okusu jurke, damo tiri leta
casa, da se v steklenih amforah razvije v Zganje 1a vas. narejeno
iz celih jagod prinasa arm[lim, Kijo boste tezko nasli $e kie
ruge.

Borte Sl

Kot bi-v ustih imeli pravo slivo-sorte domata tesplja, ki biji
dodali mehak alkohol. Slivovki-Berke ne odvzamemo Nigesar,
razen slivam kostic, in ji damo Cas, da se spremeni v aromaticno
innezno Zganje.

oooooooooooooooooooooooooooooooooo

oooooooooooooooooooooooooooo

GIN MARE

eIl

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

GIN PARSON Sumy-Grappy -Cory

031030

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

SIR EDMOND VANILLA BOURBON GIN

port LAl

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

WHITLEY NEILL PINEAPPLE GIN

IETRR

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

k| Gumarte

Nase hruske yiljamovke zrastejo in dozorijo v Sloveniji, v Zdolah
na Spodjem Stajerskem. Na kmetiji Bostele jih roéno oberejo in
poskrbijo, da so 1. kategorije. V nadaljevanju za nase prvokategornice
ustrezno poskrbimo mi. Ko prispejo do nas v Prekmurje, jih najprej
pustimo, da se medijo, nato jih roéno razreiema in odstranimo
morebitno gnilobo, pa tudi vse tisto, kar je za nase potrebe
odvet - muho, peclji in pecke. Med fermentacijo hruSkam ne
dodajamo sladkorja, ampak izkoristimo njihovega. Morda dobimo
1ato manj Zganja, a je njegova aroma polngjsa in v ustih ostane dije.
Destilacija poteka kot nekot, brez sodobnih stolpnih kotlov. Pri prvi
destilaciji dosezema 18 % alkohola, pri drugi 61 %.S kakovostno
izvirsko vodo, ki je kot nala$é na voljo v blizini nase iganjarne,
dobimo Znanje s 40% alkohola. Ne ponudimo vam ga takoj; kot
ysaka dobra stvar v Zivijenju mora dozoreti.

\'steklenice viljamovko nalijemo po enem letu. Ker Zganju ne
odvzemamo naravnih primesi, bo zaradi visoke vsebnosti naravnih
gtericnih olj zelo ohlajena viljamovka Berke kalna. Ne bojte se,
Viljamovka je posebne vrste gospa, pri kateri bistrost ne pomeni
najboljse kakovosti. Ravno obratno. A njen pravi znacaj boste odkrili
sele, ko jo boste ohladili na 15-18 stopinj.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo



BASIL SMASH

Tanqueray Dry gin, sveze stisnjen limonin sok, :
domac ingverjev sirup, sveza bazilika in soda ! 8,50

MOSCOW MULE !

Smirnoff vodka z infuzijo limonske trave,

sveze stisnjen limetin sok in ginger beer ; 8,00
ESPRESSO MARTINI
Vodka z infuzijo vanilije, kavni liker, espresso 8,50
NEGRONI SBAGLIATO '
Campari, Vermouth Roso, penece vino 8,00
ORANGE SAMBUCO '
Campari, Zacapa 23, Triple sec, bezgov sirup . 9,00

MANGO JOE BY TT |

Hendrick’s Gin, mangov pire, pehtranov sirup, :
limonin sok, Bevog Tak ! 9,00

SUMMER COLLIN'S '

Gin pineapple Whitley Neill, Dry curacao, :
Thomas Henry, Limetin sok ! 9,50

PINK SLIP

Gin Tanqueray London dry, Aperol, rabarbara :
in ingver cordial, sladkorni sirup, limetin sok ! 9,50

DOLCE AFFUMICATTO !

Nardini Aqua di Cedro, Paragon bel penja :
poper cordial, orange bitters, dimljen balonéek ' 10,00

”N ' ¥
.-‘H
?, ;gﬁﬁ 0--,*- A ORIGINAL JACK&JOE RECIPES

VANILLA TWIST NEGRON

Sir Edmond Vanilla Bourbon Gin, Campari&cookies, vermut Dop
teatro, Tia Maria, choco bitte

RED RYE TEA '

JW.Red Rye finish z infuzijo zelenega ¢aja,
limonin sok, kamilicni éaj, beljak, medeni sirup ! 9,50

BLACK JACK NEGRONI

Gin Tanqueray London Dry, Sandeman Ruby
Porto, Campari z infuzijo Sipka, Charry Brandy,
Creme de Cacao White, bela éokolada ! 10,00

PIMM'S '
pimm's, spicy ginger beer, lemon twist |

PORNSTAR MARTINI

vodka Absolut Vanilia, Passoa liker, pasijonkin pire, E
vanilijev sirup, ananas, shot penine ! 10,00

TERUILA
C OCKTATILS
PALOMA

Tequila reposado, Pink grapefruit, lime, syrup, soda ! 10,50

MEXICAN MULE

Tequila reposado, lime juice, intense ginger beer 9,50

EL DIABLO :

Tequila reposado, creme de cassis, lime juice, intense ginger beer 10,00



B 52 APPLE PIE

Absolut vanilija, jabolcni sok,
limonin sok, simple sirup, cimet

KOs

. SHOOTERS .

0 X2 0.
AN

N

COKOLADNI TA KRATKI

Jack Daniels, mandljev liker, domac
javorjev sirup s cimetom, svez ocvrt

metin list, stopljena ¢okolada

HAGO SPRITZ g

penina, bezgov sirup, sveza meta, soda

AFEKOUPKlTZ ORANCELLO SPRITZ

6,50 Orancello, penina, soda

PLANINKOVEC SPRITZ

planinkovec, penina,
bitter lemon, limonin sok

LIMONCELLO SPRITZ

Limoncello, penina, soda

JA(KKIOE SPRITLZ

hisno belo vino, rabarbarin pire,
rozmarin, soda

PASSTON SPRITZ

penina, sveza pasijonka,
pasijonkin sirup, soda

TERANINO SPRITZ

Teranov liker, penina, soda
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