brez glutena
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- vegetarijanska jed

/ijackandjoemb

/jackdndjoe_steakhouse



GOVEJI CARPACCIO 1Z IRSKE PLJUCNE

tanke rezine surove pljuéne, parmezan, rukola, groba morska sol, olivno olje, balzami¢na redukcija, doma¢ hlebéek

TATARSKI BIFTEK

iz zorjene slovenske in irske govedine,
postrezeno z domacim hlebékom

100/200 g = 21,90/ 31,90

NACHO CHIPS

gratiniran s Sunko, sirom, salso in nacho sirom

TRIS PREDJEDI

Tatarski biftek, goveji carpaccio na rukoli
in prSut San Daniele postrezeno na deski
s prilogami in domacim hlebékom

JUHEG

paradiznikova juha

DODATEK

domac hlebcek







Gr

STICKY FINGERS - et e

V RORUZANW ROSMICI
z BBQ in curryjevo omako, priloga: dollar chips

RISO CON POLLO

riz s trakovi piS¢ancjega fileja, prelit s
smetanovo omako s sirom in brokolijem

PATATA CON POLLO

dollar chips s trakovi piS¢ancjega fileja, prelif
s smetanovo omako s sirom in brokolijem

PATATA CON BEEF o

dollar chips z govejim mesom (trakovi), prelit s smetanovo
omako s sirom in brokolijem, zapeceno v pecici, salsa

dodatna omaka




PERUTNICKE

450 g2 BBQ in curryjevo omako, priloga: dollar chips 15,50
45092 BBQin cumyjevo omako, brezprioge 13,50
9009z BBQin cumyjevo omako, brezprioge 26,50
BUFFALO PERUTNICKE o

450 g, zapecene z buffalo omako,

prilogi: dollar chips, kisla smetana 1 6,50

900 g, zapecene z buffalo omako,
prilogi: dollar chips, kisla smetana

DIMLJENA REBRCA

500 g z BBQ in curryjevo omako, priloga: doma¢ pomfri

BUFFALO REBRCA,

500 g zapecena z buffalo omako,
priloga: domac pomfri, kisla smetana

1000 g zapecena z buffalo omako,
priloga: domac pomfri, kisla smetana




7
mele, o\nr,ne, boctile, salse,

nacho sic, kisla smetana, Fizolov
‘ﬂm in mehidk i iz

FAJITAS o

piS¢anec, paprika, bucke

LOSOS NA ZARU Z RUKOLO

rukola, mozzarella kroglice, kraski prsSut
150g/300g 14,90 / 26,90

mesd z zeleniavo na Facu, zraven horhlia polniena
ASADAS $ Sirom u) Zebulb, Fidtlov pire in ek l:n%

s popecenimi trakovi piSéancjega fileja

JACK&JOE ZREZEK

piSéangji zrezek, zapecen s Hugo maslom, postrezen
na leseni deski, zraven krompircek, bucke, slanina




I.I/I}/I
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Peéemo jih na posebnem Zaru na oglje, ki dajejo mesu nenadomestljiv okus in skorjo.
Nase goste Zelimo s tem predvsem spodbuditi, da se vrnejo k peki oz. kuhanju kot so to poceli nasi predniki.

V nasi restavraciji dajemo velik pomen naravni vzreji
Zivali in rastlin. Z nasim mesarjem smo obiskali in
1zbrali slovenske rejce ter se prepricali o njthovi vzreji
in ravnanju z Zivalmi. Pogoji, da nam lahko dobavljajo
meso so: ¢im vec pasne reje, naravna hrana, povecini trava
in cim manyj prevoza Zivih Zivali.

Izbrani mesar nam tako zagotavlja slovensko poreklo mesa,
"pridelano” na kolikor se da naraven nacin. To je vodilo
nase restavracije, saj s tem pripomoremo k ¢im manjsi
industrializaciji prehranjevalne verige, predvsem pa k
lepsemu ravnanju z Zivalmi in okoljem v katerem Zivimeo.

re,‘éen NG Zorw
STEAK 35
\’r’ée\'r\', skozi -

300-350 g / Slovensko meso

OMAKE ik

(viliuCena v cen
omaka iz jurékov )

Ponujamo tudi premium govedino ameriskega black
angus goveda, vzrejenega izkljucno s pasno rejo. Ti kost
govedine so nekoliko mehkejsi od slovenske govedine,
predvsem pa intenzivnejSega okusa.

Posebnost ameriskega USDA Prime govejega mesa je v
njegovi izjemni kakovosti, predvsem glede marmoriranosti,
socnosti, okusnosti in mehkobe. Gre za najvisjo kakovostno
stopnjo mesa. Prime oceno lahko dobi le meso mladih Zivaly
(ponavadi starih 9-30 mesecev), saj so misicna vlakna boly
neina.

PRILOGE

dollar chips

CEL PECEN KROMPIR
s kislo smetano in zeliSci



Pecep na Zaryu (a0 le3ko, sredne
fricetek skozi) na o? remazm :

0
madim Hb:jo maslom in zapeden

9 v pedici. / nd r
S : / rs’“""‘“ ': \Lild(: ‘:‘\icz’:{;:”\rlr
STEAK HUGO F osfreZen ng deski,

300-350 g / Slovensko meso okl R o o 44,90
200-250 g / Slovensko meso o Ay 35,90
Izberete lahko tudi pljucno iz ZDA 1009 / 20 00

___________________________________________________________

PastreZen na os\'e,\ln iz cukole,

STEAK NA RUKOLI mozzarelle in ‘fo\vec nege rrsu\'a

- 300350g/Sovenskomeso. 4490
. 202509/Siowensiomeso 3590
'Zbﬂﬁﬂfﬁﬁ?!@ﬁ%wﬂ'w% ma ° . 100g/20,00

razmna zaru Anﬁle"'ko sredn)e tricelrt skozi @ -

" PLJUCNI MEDALJONI L2 i g ke
 NA VROCEM KAMNU “ 0" ki o o o inet

00-350 g / Slovensko meso



Kakovost irske govedine izhaja iz dejstva, da ima
Irska zaradi podnebnih znacilnosti najdaljso pasno
sezono v Evropi. Kar 90 % prehrane irskega goveda
sestavljajo sveZa trava in zeli$¢a. Znanstvene
raziskave potrjwjejo, da je trava primernejsa hrana

za govedo kot zrnje. Meso goveda, hranjenega

predvsem s travo, ima visjo vsebnost vitaminov
in betakarotenov, meso je zato'bogate bordo rdece
barve. Visoka stopnja omega-3 mascéobnih in
konjugiranih inolnih kislin ima pozitiven vpliv na
zmiZevanje holesterola.

Irska govedina (angus) je svetovno znana zaradi
svoje kakovosti, mehkobe in izjemnega okusa.
Govedo je staro od 22 do 24 mesecev. Ta govedina se
po kakovosti uvrséa med premium mesnine.

Meso je kontrolirane pridelave, ki zagotavlja
1zjemen okus in barvo mesa. Meso pripravljamo
v najkvalitetnejsih keramiénih Zarih na oglje, v
katerih se meso pece z vseh smeri ter tako ohrani
soc¢nost, dobi nepogresljiv okus in barvo. Smo
pristasi oglja, ki mesu daje znacilno aromeo.



doar qovedn, ki wupa v
Iwizgm prn’@f’ub@wm ”("“Mt‘:

Dnevna ponudba sreakov se s\vrem'm'a,

\’WY"*‘“)“ na\'akar)a o akfualni rgnuclb\ skeakov.

» M 0
,\v (\\?‘ \\u‘fl”n‘l"\\\u‘.\\\u‘\\\l NI WK ANAANA

s e :
________________________________________________________________

| ----------- ----------------------- AmeriB'l(i Bl&Ck An us flb eye, ro‘rrova
T-BONE STEAK 10,00 omaka in cel petén kromrjr v oliJ‘i
' 5 kislo smekano z zeli3¢i

s e e e e E e et i S e Bty L e My R D e g g R

| cena za 100g 15,00

TENDERLOIN STEAVK
[\ \ u(j\&‘ >

*pred narocilom preverite razpoloZljivost steakov

OMAKE

omaka iz jurékov




(cca 330 ¢ uleZanih plugnik medaljonov)
elen napravem Fart na oal‘e in“drve.
postreZen 2 omako s tactufi h sladkim

kromrirjem. :

PLJUGNA IZ EU 39,90



Pulled Pork, Beef & Chicken

2 : - o cufana svinjina, govedina
R ' _In piscanec e«

Poseben nacin pmprave mesa, dolgotra]na peka celih,
velikih kosov svinjine, govedzne ali pzscanca, dzml]enzh v
nasem lastnem »smokerju«, omogocijo, da lahko meso,
pripravljeno na taksen nacin, trgamo kar z rokama.

Zaradi dolgotrajne priprave mesa in ker
ne Zelimo jedi pripravljati "'na zalogo" ter je zamrzovati,
se lahko zgodi, da bo cufanega mesa kdaj zmanjkalo.

Vtaksnih primerih vas prosimo za razumevanje,

saj lahko le tako ohranjamo kakovost jed:.

PULLED CHICKEN W
100g 15,90

“ros\'rezen na deski z

domatim Krom wc\\om “
i coleslaw solafo ali kot bua)er

PULLED BEEF




Wagyu je japonska zloZenka iz wa (japonsko oz. japonskega porekla) in gyu (govedo, ter se nanasa
na vse pasme goveda, ki izvirajo iz Japonske.

La\')\')e‘(ﬁ(e\') (azika ted Lolge in uagyy goved(wo?

Na Japonskem oznacujejo meso glede na regijo, iz katere prihaja. Kobe je le poimenovanje za wagyu iz dolocene regije, spada pa
v isto pasmo (gre za iste gene). Wagyu se v restavracijah strezZe tudi pod imenom kobe. Sicer pa je to pasma goveda Tajima -usha.
V éem je torej skrivnost tega opevanega mesa? Vmascobi! Pravo wagyu govedo odlikuje moéna marmoriranost z mehkimi mascéobama,
visoka vsebnost nenasicenth mascob in OMEGA3 ter OMEGA6 mascéobnih kislin zaradi katerih je meso mehkejse in socnejse od
klasiénega goveda, kar mu podarja edinstveni okus in teksturo. Misi¢no tkivo ni obdano z maséobno plastjo kot pri zahodnih pasmah
goveda, temuvec gosto prepleteno s finimi maséobnimi Zilami, ki mesu podarijo njegovo edinstveno mehko strukturo in neponovljiv
okus. Prehrana goveda mora biti strogo naravna, brez hormonskih dodatkov (rastni hormona) ali antibiotikov. Temu primerno visoka
Jje tudi cena tega mesa.

sfopria Vha(ﬁhoﬁmmorfrb'
g
0,60



Kot 'smo nori na bur(é\ere 0D 5¢ odlouh Ja

b Vseh nadomesfk
namesho mesa in Joljocwmm b
ih Ivekal zadnia feka rnrm\nmo naiboliZe
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Hlebtke ecemo sami iz moke i Sidm 2

dobavliain iz slovenske o mlina. La medo
up oralA )\m 2vedmo, ki J° sami

o izkliuCno
mel e |z g bol?k kosoj/.

Vse omake v burj RM ) rlocl lastnil recerl'ov

VSék dan J'l‘ sved rurmvlJamo |zk|Jucno 26, VS,

ur er Xv 5 rodrlah' |

akmm |<| SAD-

BUD SPENCER

hlebéek, 5x meso = 900 3 mesa!, 5x cheddar, 5x hrustljava
slanina, solata, rukola, kisla kumarica, ¢ebula, avokadov pire,
paradiznik, jalapenos, goréicna omaka plus Se ve¢ omake

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

KING KONG

hlebéek, 3x meso = 910 ¢ mesa!, 3x cheddar sir, 3x hrustljava
slanina, ¢ebula, kisla kumarica, omaka, solata

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

THE BOSS

Na$ hisni burger sestavlja hlebéek, 2x meso, cheddar sir,
hrustljava slanina, erula, kisla kumarlca, solata in toliko
omake, da je FAIN SOCNO

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

CHEESE

hlebcek, meso, cheddar sir, solata, kisla
kumarica, hrustljava slanina, ¢ebula, omaka

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

CHEESE JUNKIE

¢rn hlebéek, meso, "Bergkase", dvojna slanina, pomfri,
rukola, ocvrta ¢ebula, omaka, injekcija cheddar sira in
injekcija smokey BBQ omake

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

THE CHICKEN

hlebcek, piséancji dunajski, cheddar sir, solata, paradiznik,
kisla kumarica, hiSna omaka

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

PULLED PORK BURGER

hlebéek, meso, hrustljavo zapecen sir,
BBQ omaka, okisana ¢ebula, coleslaw solata

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

PULLED BEEF BURGER

hlebcek, meso, hrustljavo zapecen sir,
BBQ omaka, okisana cebula, coleslaw solata

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

PULLED CHICKEN BURGER

hlebcek, meso, hrustljavo zapecen sir,

~BBQ omaka, okisana ¢ebula, coleslaw solata
ooooo 8101000 9:0 909 00000000000080000000000000000000060000000060000000006000000000
i = - .l" ..-

. PULLED BOSS BURGER

hlebéek, cufana gdvedina, meso, zelena solata, hrustljavo

. zapecen sir, bbq omaka, okisana ¢ebula, coleslaw solata

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

PIZZA BURGER

hlebcéek, meso, Sunka, salama, mozzarela, salsa,
pelati, rukola, paradiznik, origano

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

SWISS BURGER

hlebcek, meso, zapecen Svicarski raclette sir, kumarice,
hrustljava slanina, solata, prazena ¢ebula, goréi¢na omaka,
hiSna omaka

ooooooooooooooooooooooo

ooooooooooooooooooooo

ooooooooooooooooooooo

ooooooooooooooooooooo

ooooooooooooooooooooo

ooooooooooooooooooooo

ooooooooooooooooooooo

oooooooooooooooooooo

lw31390
zwi1990

oooooooooooooooooooo

‘lw31390

zw31990

ooooooooooooooooooo

19,90

ooooooooooooooooooooo

ooooooooooooooooooooo



PRILOGE K BURGERJEM

DOMAC POMFRL

SLADKI KROMPIR - POMFRL

POMERL 5 TARTUFATO 1N PARMEZANOM
DIRTY POMMES

DOLLAR (HIP$

MAC & (HEESE zapeleni makaroni v sicovi omaki

490
90
610
50
470
990

SMASH BURGER

hlebcéek, 2x "smash" hrustljava pleskavica
iz zorjene slovenske govedine, 2x cheddar
sir, 2x slanina, hiSna omaka, popecena
¢ebula, kisle kumarice

hlebcek, 4x "smash" hrustljava pleskavica
iz zorjene slovenske govedine, 4x cheddar
sir, 4x slanina, hiSna omaka, popecena
cebula, kisle kumarice

SMASH TARTUF @

hiebcek, 2x "smash" hrustljava pleskawca
iz zorjene slovenske govedine, 1x cheddar SII', 1x

- gorgonzola, 2x slanina, hiSna omaka, popecena :
~ Cebula, kisle kumarice, tartufata, gorcicnaomaka :

~ hlebéek, 4x "smash" hrustljava pleskavica ;
- izzorjene slovenske govedine, 2x cheddar sir, 2x

gorgonzola, 4x slanina, hiSna omaka, popecena
¢ebula, kisle kumarice, tartufata, gorcicha omaka

SPICYBEEF& g%

PORK SMASH 0

hlebéek, 1x "smash" hrustljava pleskavica iz
zorjene slovenske govedine, 1x "smash" hrustljava
pleskavica iz domace Salsiccije, 1x cheddar sir,
1x "Bergkéase"sir, popecen kuhan prsut, nduja,
gorcicna omaka, sriracha, prazena ¢ebula,
jalapenos
hiebéek, 2x "smash" hrustjava pleskavica iz
zorjene slovenske govedine, 2x "smash" hrustljava
pleskavica izdomace Salsiccije, 2x cheddar sir,
2x "Bergkase"sir, popecen kuhan prsut, nduja,
gorcicna omaka, sriracha, prazena cebula, : .
jalapenos -

DODAJTE 3€ T0, KAR PASE NOT:

(EBULA

HRUSTLIAVA SLANINA

(HEDDAR AL GORGONZOLA SIR
DODATNO MESO

JAICE NA KO

DODATNA OMAKA

(BBA, (URRY, PLKANTNA, KETCHUP)
TARTUFATA

HALLOUMI SIR

1390

1890 '

: 17.90

2290

il

14,90

{1990

100
)
2,00
490
170
2,00

300
200

A g
o R i



SLOVENSKA
60Vz0INg
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+25EUR

' JACK&JOE | EL SURF
"BURGER @  BANDITO : & TURF

BLACK
JACK

érn hlebéel'i,' meso, rezine S ¢rn hlebéek, dvojno meso, dvojna hlebcek, rezine pljucne na Zaru, ¢rn hlebéek, polpet iz velikih
pljuéne na Zaru, tartufi, tartufata, : hrustljava slanina, dvojni cheddar sir,:  polpet iz velikih rakovih repkov, : rakovih repkov, domaca wasabi
. cheddar sir, omaka, hrustljava avokadov pire, solata, ; cheddar sir, hrustljava slanina, majoneza, hiSna omaka, rukola
slanina, Se ve¢ omake, rukola © i . ¢ebula, paradiznik, k|slal_'_ rukola, hisna omaka, domaca :

smetana, jalapefios TR % wasabi majoneza

2090EUR TIOEUR | 2090 EUR . 1590 EUR

JACKTHE | STEAK i BAD . __GOOD
TARTUF | BURGER : HUNTERo @ HUNTER

.. hlebéek, meso, gorgonzola, ~ hlebcek, rezine pljucne na Zaru, hlebéek, Halloumi sir na Zaru ali hlebéek, meso, halloumi sir
—tartufi, tartufata, hrustljava slanina, :  cheddar sir, hrustljava slanina,”- : ocvrt sir, ebulni obrocki, avokadov  : na zaru ALI ocvrti sir, ¢ebulni
rukola, gorciéna in hiSna omaka rukola, hiSna omaka plre, rukola, hiSna emaka obrocki, avokadov pire, rukola,
; : R M)Qf hiSna omaka

790EUR |  T90EUR 1290EUR | - 1590 EUR



J=Di

RDEL] CURRY S KOKOSOVI MLEKO

piéanec, zelenjava, kokosovo mleko, riz 3 ®

TERWAKI 2 RIZEH V WOK

sveza zelenjava, gobe, domaca teriyaki omaka, jasminov riz

z mariniranimi trakci pljucnega fileja

e

BAH GORENG g‘:ﬁ{ ‘:N&%an lcf:{/ebr)otlfs?nzjma omaka,
QO sweel chilli omaka

z zelenjavo O

N AS GORENG o I:l;?f:z,: ‘:’rvr\sz l:\%?:r osl'ri(jina omaka,

sweel chilli omaka
z zelenjavo O







BURiRA'IjA NA POSTELJI
MLADE SPINACE IN RUKOLE

mlada Spinaca, rukola, koroma¢, granatno jabolko,
polsuhi paradizniki, pistacija
Preliv: Balsamico, olivno olje, limona, mangov pire & ® (&

RADIC S TOPLIM
KROMPIRJEM IN OCVIRKI

SOLATNI KROZNIK
Z GOVEDINO IN PISCANCEM

zelena solata, radic, zelje, koruza, fizol, paradiznik,
rukola, korencéek, popeceni trakovi pis¢angjih prsi,
pljuénega fileja in paprike ©

¢, 1¢; Ko A, At

2 jajcemn, mali/veliki = 6,20/10,20

MOTOVILECo ?(EZ)ON%O

BURRATA S POPECENIMI
BUCKAMI, RUKOLO IN
POLSUSENIMI PARADIZNIKI o

z olivnim oljem in balzami¢nim kisom

SOLATA JACK&JOE

kvinoja, ¢icerika, sveza Spinaca, zelena solata,
pecen sladki krompir s Gebulo, mandlji, hi$ni preliv® @

CESARJEVA SOLATA

velika zelena solata s popecenimi trakovi piSéancjih prsi, popeceno
slanino, parmezanom, jajéko, popecenimi kruhki, redkvico in
cesarjevim prelivom

13,90

+ popeceni rakovi repki

AMERISKA ZELJNA SOLATA

zelje, korencek, majonezno-smetanov preliv
mala/velika 5,20/9,20

__________________________________________________________

MALA MESANA SOLATA

zelena solata, radic, zelje, koruza, fizol, paradiznik,
rukola, korenéek ©
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BBQ PLOSCA

100 g cufane govedine, 100 g cufane svinjine, 160 g pohancek,
200 g rebrc, Kasekreiner, 8 kom polnjene jalapefio paprike 3,

FIFTIFIFTI 5205505

450 g hrustljavih perutnick, 500 g dimljenih rebrc

POSTREZENS pomfri, coleslaw solata, kisle kumarice, 2 omaki 53 90
HRUSTLJAVI TROJCEK Z5ciie" oo
450 g hrustljavih perutnick, 450 g dimljenih rebrc, o -
ocvrti Gebulni obrocki (10kom) 37,90 CEBULNI OBEQSEE
3?PE".".‘!“.?‘E'?‘!".“.".‘!“I??'.‘E"!?_?_Tie_“}‘_?“_"_*‘_‘{*i*i_____________9_’_90_
BUFFALO PERUTNICKEo
: o w. BIGBOSS POJEDINA
zapecene z buffalo omako, 6 6 ZA VA FUL LACNA
priloga: dollar chips, kisla smetana 16,5 29,5 1 boss burger, pol kile buffalo rebrc &, Al LATR1 L AZNE'
""""""""""""""""""""""""""""""""" pol kile perutnick, 100 g hrustljave slanine, 6 ¢ebulnih
obrockov, doma¢ pomfri, 3 omake 54,90

DIMLIENAREBRCA = o s v

500 g z BBQ in curryjevo omako, priloga: domac¢ pomfri 18,90







{0kOLADN
@ WLz

CHIMICHANGAS S WSt %
COKOLADO, CIMETOM
IN VANILIJEVO KREMO

IZBIRATE LAHKO MED DVEMA OKUSOMA

__________________________________________________________

séokoladointesniki 690
zbelo tokoladointesniki 690
sSnickerséokolado 690
sKinderéokolado 690
s Twix Gokolado 6,90

COKOLADNI SUFLE

postrezen s kepico vanilijevegasladoleda | 790
PISTACIJIN SUFLE

postrezen's kepico pistacijinegasladoleda 790
VROCA LJUBEZEN

ouzinmisaen 690
SLADOLED S SMETANO

3 kepice po izbiri: Sokolada, jagoda, vaniia_ 6,00
KEPICA SLADOLEDA 2,10
TIRAMISU

pripravljen po hiSnem receptu z maséarpone sirom 7,20



razrez vase torte (kos) 1,00



u@@%@u
TOPLI NAPITK;

Caffoosprosso o200
PodaljSan espresso 2,00
Macchiate e
lattemacchiate 270
Kavazmiekom - 230
Kavassmetao 240
Maabelakaw 240
saow 200
Cappuccino 2,40
Koy - S L s e =9 B0
kavssmetano 340
Vroca Cokolada 3,00
Brezofeinskiespresso 2,20
Brezkofeinska kavazmiekom 2,50
Brezkofeinskicappuccie - 2,60
Brezkofeinska belakava 2,90

[
Galztimono 7 .t DT o AT 4,10
Cajzmedom - -~ 430
Cajzmekom 4,10
________________________________________________ 0101 0,70
R L e e 11 ]
Limofia 2 F=ced s s o e T 0,60
L T S (e 0,70
Postreznina vode 0,10 L0,10
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UL

<=
-K&,JOE KUHANQ 77

pripravljeno po hiSnem receptu

pCE&IOE KUHAN ¢

pripravljeno po hiSnem receptu

BUBAGIHH
(IRP(TEk

Red Bull 0,25.4,00

sezonsko (belo, rdece) lo

wLADNL KAVNI NAP[TR,

Ledena kava
kava, sladoled, smetana, kavni liker, ¢okoladni preliv

6,20

Ledena kava Cookies
kava, smetana, cokoladni sladoled, cookies, ¢okoladni preliv

6,00

*sezonsko

Brezalkoholne
pyace

Cola, Oranzada,Gito _010.1,30
Sppa B e e s e e 0101 0,60
Pomaranéni, borovnicey, jabolgnisok 0101 1,30
(v steklenickah)
Coca-Cola, Coca-ColaZero  02513,/0
Fanta, Sprite, Bitter Lemon, Tangerine - 0251.3,/0
Drapginai™sc ™5 S DS eao T 0251 3,80
cookta 05370
Puelea = . 02513,/0
Raderha = S UG AV - el s 07519,10
Romerquele - o 03312,90
Romerquelle 0,75L 4,30

* Za okuse povprasajte natakarja.



aloe vera / sadje /
sadna sladila

vy 5
7 D & ) oap
iz i" y /’// "/ J y g/ 4 ‘ J A <
(Tl E CELYLET7,
/ | ' g /

po lastnih receptih* :

DOMAC! SADNI LEDENI CAJ
sadni ¢aj / agrumi / sadje / sadna sladila

DOMAC! PRAVI LEDENI CAJ
¢érni Gaj (ali zeleni ¢aj) / sadje / sadna sladila

Pomaranca



Jack&]oe domace brezalkoholne gazirane pijaCe
so pripravljene po tradicionalnem nacinu.

Roza Limonada



Mikropivovarna Bevog je plod zvedavosti in
stremljenja k odkrivanju novih pivskih izkuSenj, je
rezultat entuziazma, ljubezni in elana. Varimo piva
s karakterjem in duso. Nas cilj je prestopanje mej

znanega in ustaljenega.

Dovolj nam je enolicne pivske ponudbe in
omalovazevanja piva. Pivo je lahko in je mnogo
vec. V pivovarni Bevog se posvecamo predvsem

pivom zgornje fermentacije, sploSno znanih kot

ale piva. Ale piva, kot jih varimo pri nas, sicer v

osnovi izhajajo iz Anglije, v zadnjih desetletjih pa
ta zelo raznolika vrsta piva dobiva vecjo Sirino,
paleto okusov, premika meje v posameznih stilih
inmoc¢no krepi priljubljenost po vsem svetu. Pa ne
le priljubljenosti pri ljubiteljih piva in pivopivcih, pac
pa tudi nasploh pri gurmanih, vrhunskih kuharskih
mojstrih in ljudeh, ki so vedno pripravljeni
raziskovati nove okuse in dozivetja ter jim je mar,

kaj dajo vase. Kljub angleSkim koreninam ale

piv smo v Bevogu zelo kreativni in se ne drzimo
ustaljenih norm. NaSa piva oblikujemo po svoje,
kot vemo, da je prav. Stil piva, za katerega se
odlocimo, razstavimo, dodamo Sirok spekter
pridobljenega znanja, ideje, poglede ter ga nato
sestavimo in izpilimo nazaj v nasSe pivo, ki pa
ni strogo zacementirano v predpisane okvirje
posameznega stila. Pri kreiranju receptov tezimo
k popolnosti ter se odrekamo kompromisom, ki jih

je Zal vmoderni masovni proizvodnji dalec prevec.



Toceno
“S¥5p- plV) R

Tk
PALE
ALE

0,30L9,20
050 6,40

Pale ale v osnov 1zvvra 1z Anglye, mi pa
smo ga zvarili po svoje. Oblikovaly smo
ga z 1dejo po zelo okusnem, aromaticnem
i wravnoteZenem pwu. Osnovo pra tvort
relationo preprosta kombinacya osnovnega
i karameliziranth sladov. To podlago smo
oblozals s 4 sortamu hmelja, ki mu dajo
svezo sadno aromo i odlicen osveZilen
okus, ku skupay s sladno osnovo tvort zelo
uravnoleZen i nevarno piten ale.

Toéeno
SEp- I\ SR

kRAMAH
INDIA PALE
ALE

0,30L 9,80
0,50 6,80

Uporabily smo noro dozo 1zredno sadnih
in aromaticnih hmeljev, ki dajejo prou
mocno aromo po mangu, licyu, citrusih
in kupu tropskega sadja. Okus se
nekako nadaljwe v te] smeni, vendar sta
nagboly 1zrazita bezeg in divja grencica,
ki spominga na ugriz v sveZo, socno
grenivko. Lelo enostavna, a ucinkovita
kombinacya sladov drzi dovolj podpore,
da vam grencina ne odtrga jezika.

Toceno
SEp- I/ e

HzLLZS
=XPOR

0,30L 9,20
0501 6,40

Nas il je bil pripravity zelo svez, Cust,
okusen lager; ki bo pokazal spostovanye
do vsake sestavine in tradicye prvovarstva
lagerja i vse v samo 4,6% alk pwa.
1o pivo je nefiltrirano in nepasterizirano.
Razlog, da je kljub temu tako cisto i
Jjasno, se skriwa v metods hladnega zorenja -
lageringa. Pwo pustimo odleZati v hlajenih
leZecth tankih med 7 in 10 tednov.



w00

BREZALKOHOLNO PIVO

WOO je neverjetno brezalkoholno pivo, ki razvaja
vaSe Cute z valovi arom ananasa, tropskih
sadezev in citrusov. Okus se nadaljuje v isti
smeri in postopoma obogati sladko sadne note
S popolnoma uravnotezeno, prijetno grencino, ki
kar kliCe po novem pozirku.

033L 4,20

 ALCOHOL FREE

HOPPY - SOBER - FUN

e ——

Obcuti svezino vsakega kozarca: od bogatih karamelnih
not do citrusnih in cvetnih eksplozij hmelja. Nasa rotacijska
pipa spreminja zgodbe piv — vsaka menjava prinese
nov znacaj, nov pogovor in nov razlog za nazdravljanje.
Idealno za raziskovanije ali delitev z dobrimi prijatelji.

otoL 3,20
o30L 6,90
osoL 7,90



PIVOVARN

A
RIBOR

Y~

Toteneinefen MIKROPIVOVARNA

V SRCU
0,25.4,00 / 0501.5,30 MARIBORA

Pivovarna Maribor kot edina pivovarna v centru
mesta Maribor nadaljuje tradicijo varjenja lager
comm piva. Pivovarnaje bila l. 2018 prenovljena in
posodobljena z novo zmogljivostjo 100.000 lLitrov
0,33L 4,50 piva letno. Nastala je nova blagovna znamka
Pivovarna Maribor. Varijo se nefiltrirani lagerji
1z slovenskega hmelja in stajerske sladarne.

Cvefl netul,'(hmn (ﬁger

4.5 vol. %

Pivo izrazite zlatorumene barve prinasa
bogat, uravnotezen okus in rahle sadne
arome. Izkusnjo zaokroZita nezna

‘E’dﬂ"@u W&% grenkoba in kremasta bela glava.

0501 5,90 o30L 4,00
_____________________________________ os50L 95,00

Tocen Redller powaranin

Pivovarna Maribor

0,30.4,10 / 050.5,00

Temni mé-adhmn Lager

0 vol. %

Temno rjav, skoraj ¢rn lager s Cvrsto glavo krem barve.
Arome nezno prazene kave in karamele spremlja
bogat kremast skoraj cokoladen okus, katerega
daje skrbno izbran in raznolik prazen slad.

osoL 4,10
osoL 9,00
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CODIGO 1530 TEQUILA BLANCO 1800 TEQUILA J0SE LUERYI NEJO CUDIGOA530 TEQUILA ANEJD
031 0,00 st 600 o3t 19,00

B/@h&o ne "oodit L ; j ’Cuerw Aﬁ@o
%€ e dofakne ZZ%ZO// 1900 ﬁaﬁu;/a oot _

i Adigjo je zasebni recept, -
jo sestavjena 12 (0 g ki ga je v Mnojih generac(jo
da lahko v colyf; Okusimp Ree;fv:j;re Weber Agave. ,‘zf'zpo/puevaja druina obrtnikov
ﬁ‘;ﬁ o 7@9 g Stara se v 50dih 12 francoskea in destilarve v Amatitanu. s
g1 alchmaker pafy - Shoqa hrasta najman] 12 meseces Starano I3 mesecev v g jbol i
5’?% dodathon - rpz %{Zv %r%kgg Za J:Pneofna 2o veb kot »200 vinskih odih francoekzj belega
sladl] arom, baryj o ke/mka/U ot Zaf?ceg[’e, da 50 v umetost priprave hrasta Napa Valley ernef
OPMAe et Zemeljsk, 1 kil vk{jutil bogato dedtino znanjo- Opambe okusa , :
PUREralh 2raly | ki fony : Opombe okusa: hrastove. Frefin jeno, elegaritno in ekepresivno
uravrovesi sladkob ity e, vanilja, oreseki 5 karamelo in - pridh saqja, pomean & hragtom,
zak|jubek poprasie zatimbe. pridhvanije in malo 2abimb.

HOOSTER ROJ0 REPOSADD

0N JULIO ANES0-Zgodba o prefnjeni el
o3 4,10

oozt 2400

Don Jilio A jo nosi zapusZing prve liksuzre promiu, 1

R T@/M/a\}e i f e i 9vefu, o4 predstav]ja vrhunec potrpeZ| jive ||1 |
ngjman] dva meseca. v sodh 2 francockeqa in ralarre izdelave. Osempg ot meseces staran ja v i
hrasta, dadob rahl hrastorvo. .90(’% ameniheqe belega hrast jj podari bogat, terang

Je ena g jbol [Hih Tekil v Mehiki, ki jo lahko JMT@e 1 i kOMp/ekgen il
udivate samo ali kot mix. in je iz 1007 agave. 05 je %Zv e o

Opombe okuea rahlo hrastovo, zrelo m{vje, mandaring) z Aojaﬁ}n dotikom karamele. Polni okye
kuhana agava, vanil] ja, karamela. in zak|jucek

uravndteZi sladkost kuhane agave, dvji med in hrasty

maslen sladkor; z dyl 011 jnim, rahlo pikastni
2ak|jutkom, ki 2 boéfe? obLutili e da@o/;)o pozn:Zu

TERUILA

NAJDETE NA STRANI PRI PONUDBI COCKTAILOV

f  ovilnat, Topel, bogat, srednje dolg pookus




CLASE AZUL TEQUILA REPOSADD

steklenica prave umetnosti

oozt 2400

toklenice destilarre
C}f:eéjzal 40 oblikovane roch?
ikane.

ULTRA PREMIUM TEKILA
PROIZVEDENA 1Z BLUE WEBER AGAVE
BARVA: Intenziona jantarna.

VONTJ: lesne, sadni, vanilya, tofi karamela.
OKUS: lesen, saden, zelo mehak, kuhane agave, vanilya, toft.
ZAKLJUCEK: dolgo obstgjen pookus.

...........................................

Tekila v steklenici je proizvedena na osnovi organskih modrih weber agav, ki devet let
rastejo do spostljive velikosti v visokogorju Jalisca. Sredice agav, imenovane tudi pife,
se pocasi kuhajo 72 ur v tradicionalnih kamnitih peceh. Nato jih fermentirajo z uporabo
posebnega seva kvasovk in nato destilirajo v bakrenem kotlu. Najbolj obetaven destilat
se zmesa zvodo, kije bila petkrat filtrirana po naravnih poteh, nastalo zmes pa nato §e
trikrat filtrira. Nazadnje tekila osem mesecev preZivi v sodih iz ameriskega hrasta.

Zdi s, da Pljata Zari z vabljio in Prijeino_jantarno b
] Jastarno barve
Teksturo Tekile lahko opizemo kat Zametno in po/m{gu Telesa.

Kazitite arome lesa, vanije, sadja, Tofi karamele in kuhane agave.

CLASEAZUL GOLD

steklenica prave umetnosti

003100, 00

!

BLISC EDINSTVENEGA
SONCNEGA ZAHODA

Clase Azul Gold je uteleSenje Eistega luksuza, s
svojim osupljivim dekanterjem, roéno okragenim §
24-karatnim zlatom. Ta redka Joven tekila zdruiuje

sveio Plato z Extra Afiejom, osem let staranim v sodih
sherryja, kar ustvarja neprimerljivo pijato z globino
in eleganco. Na nosu se prepletajo arome prazenega
esa, agave nektarja in kandirane pomaranéne luping,
ki vabijo k poiirku. Na brbongicah ponudi simfonijo
kuhanega agave, figove marmelade in mandljev, ki se
1akljuci z dolgim priokusom kakava in suhe slive.



Pace

Vodlke (m:mo# Torvel Branca Dowaci rum OrancelloAura
e Sopadl0 o = 003400 003,360 003430
Belvedere
Voa{kaAbéoLu'(’mm(g« 56«'(,&19 Travarica 55 ﬁlm pretium vodka
................ oo1.140 003410 0031480 001600
Fina Juye Cprewhall Neadfini Grapa Kesewa Ubaumovea Kover
................ o03t400 00430 003660 0031470
MoandewTelilo Compari Nart(ini Kebarbaro Limoncello
................ 003t400 003400 003490 001410
agerme«s'(ér Nawinovec Nam{.mA(qua di Cedro
................... 003410 0031900 0031920
(ypar Borovwicevec Ke)zar AwaroAugoir
................ 0030400 003370 003400
Apenl Dy Curacao Pere Feruund Dimns

0,03.4,00 001.1,70 003.3,70



Hevona 3 Y.0.

Cachaca Pl

D ileion Barhados Kum X0 Zoﬂwanivenam

..................................... oo3t700 o

DNsuilefiondnancs

(Caverocy

Latechiserm b2

i
Ef 2 V:’pl,omafn'co Keservan Bl usiva
003 7,00

A.H. RIISE NON PLUS ULTRA BLACK EDITION: e R I
Onkraj Meje Okusa
Kon2acapa 23
Ime 'Non Plus Ultra' ('ni¢, kar bi to preseglo’) doloca ta ultra-premium 0.03L 7, 40
rum, ki zdruiuje najstarejée kapljice (25+ let) in dozorele v mo&no e vt t et USSP
zazganih sodih za Zameten in intenziven karakter. Zapeljivi buket se
razkf)iva z dekadentnimi notami mle¢ne ¢okolade, breskVJe in bogatega 5&45 M““"r(."“‘ ﬁotd
karamelnega masla. Zametni okus karamele in vanilije je uravnotezen 0,03L 7,40

z namigi lesnih taninov in se zakljuci z dolgim, toplim priokusom
medenjakov, pomaranc¢ne glazure in tobaka.

003L 15,00



ODKRIVANJE KLASICNIH

R
ISKY
S ———

MALTOV SKOTSKE

SINGLE MALT - ENOSLADNI

Po vsej Skotski so razprsene velike in male
destilarne —ali je posamezna blagovna
znamka del lokalne identitete?

Da in ne. Velike znamke, predvsem kadar je viski blended (mesan iz vec¢ vrst enosladnih),
proizvajajo po vsej Skotski in uporabljajo sestavine 1z veé regij, zato tu ni zaznati lokalne
pripadnosti, pri enosladnih (single malt) pa zagotovo je.

Single malt (enosladni) in blended
(mesSani) viski — kje so razlike?

Preprosto povedano, single malt je edinstven viski, ki izvira iz ene same destilarne in

kjer stoodstotno uporabljajo jecmen, blended pa je mesanica velikega Stevila enosladnih

viskijev, ki jim dodajo tudi Zitne (grain whisky). Tudi to so pristni Skotski viskiji, ki

morajo prav tako dozorevati vsaj tri leta, namesto jecmena pa pri njih lahko uporabimo
Zita, najveckrat psenico ali koruzo — enega ali drugega, teh ne mesamo.

Kdaj se pije single malt, kdaj pa blended?

Odvisno od druzbe, kje ste, pocutja ... Zagotovo so okolisé¢ine, ko je single malt prava
izbira, a vam ni treba staviti samo na enega konja; vedeti je treba, da je veé kot 90
odstotkov prodanega viskija blended in pri tem prevladuje nekaj najbolj znanih
blagovnih znamk. Nekateri menijo, da so enosladni boljsi, bolj ekskluzivni in v visjem
razredu, a resnica je, da so paé drugaéni po znaéaju in lastnostih. V svetu Skotskih
viskijev je dovolj prostora za obe vrsti. Blended se nekomu zdi, recimo, primeren kot
aperitiv, zelo lahek, piten viski, ki se dobro mesa z brezalkoholnimi pijaci, single malt
pa za zakljuéek dobre jedi, a v bistvu so eni in drugi primerni za vse okoliséine.

TALISKER

1 B L WALr
e R AT Y]

2

e e T R
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Cragganmore

STAROST: 12 let
MAJHNA DESTILARNA, KI LEZI V NAJBOL] ZNANEM PREDELU
SKOTSKIH VISAV, JE DOBILA IME 1Z SKOTSKE GAELSCINE IN POMENI
“GREAT ROCK” (SLO. VELICASTNA SKALA). LETA 1869 JO JE USTANOVIL
JOHN SMITH, CLOVEK, KI NAJ BI VELJAL ZA NAJBOLJ IZKUSENEGA
DESTILATERJA TISTEGA CASA. PRED TEM JE BIL MANAGER DESTILARN
KOT STA MACALLAN IN GLENLIVET.
EDEN I1ZMED NAJBOL] KOMPLEKSNIH ENOSLADNIH VISKIJEV S PLASTMI
CVETLICNIH VONJAV, LESNEGA DIMA, RECNIH ZELISC, VANILJE IN ZIT.

0,03 L 8,10

© © © 0 00 000000000000 00000000000000000000000000000000000e0000e o

" Singleton

STAROST: 12 let
SINGLETON 12YO JE PRAVA IZBIRA ZA LJUDI, KI SE NTISO, VENDAR SI
ZELIJO VSTOPITI V SVET ENOSLADNIH VISKIJEV. NAPOLNJEN S SADNIMI
NOTAMI IN DOLGOTRAJNIM OBCUTKOM TOPLINE, KI OBJAME. NOTE
PRAZENIH ORESCKOV SE IZVRSTNO UJAMEJO Z OKUSOM CRNEGA
RIBEZA, RJAVEGA SLADKORJA IN ESPRESSO KAVE.

0,03.8,60

Glenkinchie

STAROST: 12 let
SUHA, SREDNJE POLNA PALETA, KI JI SLEDI OKUS MASLENEGA PRELIVA,
LIMONINE SIROVE TORTE (ANG. CHEESECAKE). LAHEK, SLADEK IN SVEZ,
A TUDI KREMAST IN S KANCKOM CVETLICNIH NOT IN POKOSENE
TRAVE. POPECEN SLAD V ZAKLJUCKU.
ZAHVALJUJOC SVOJIM LAHKIM IN PRIJETNIM KARAKTERISTIKAM JE
POPOLN KOT DEGESITIV ALI KOT SPREMLJEVALEC OB ;ACETNIH JEDEH.

0031.9,10



Oban

STAROST: 14 let
TAIMENITEN VISKI PROIZVAJA ENA IZMED NAJSTAREJSIH IN NAJMANJSIH
DESTILARN NA SKOTSKEM, KI SO JO ZGRADILI LETA 1794. CELOTNO
MESTO SE JE RAZVILO OKOLI DESTILARNE, KI PROIZVAJA 1ZJEMNO
KOMPLEKSEN, BOGAT VISKI, KJER SE SRECAJO OKUSI SKOTSKIH
VISAV Z DIMLJENIM OBMORSKIM KARAKTERJEM OTOKOV. ODLICNA
KOMBINACIJA BOGATE SLADKOBE IN SUHE DIMLJENOSTI S SADNIMI
NOTAMI POMARANC,"HRUSK IN SUHIH FIG TER KANCKOM MORSKE
SOLI IN DIMLJENIH NOT. POPOLN OB ZLICKI SLANE KARAMELE.

003L8,70

© © 0 0 0 0 0000 0000000000 000000000000 0000000000000 00000000000 00

Nikka Coffey Grain Japan

VISKI JE GLOBOKE ZLATE BARVE, NA NOSU JE SLADEK S PRIDIHOM
MANGA, PAPAJE IN POMARANCNEGA OLUPKA. ZAZNAMO NOTE
CIMETA, KOKOSA IN KOKIC. V USTIH JE POLNEGA OKUSA PO
KARAMELNIH KOKICAH, S PRIDIHOM CITRUSOV IN TROPSKEGA
SADJA. VISKI JE POLNEGA TELESA Z NE TAKO DOLGIM POOKUSOM, V
KATEREM PREVLADUJE BOGAT HRAST IN MARMELADA.

. 00319,20

Talisker

_ STAROST: 10 let

TALISKER SINGLE MALT SCOTCH WHISKY SE 1ZDELUJE ZE OD LETA
1830 v NA]STARE]§I DESTILARNI NA OTOKU ISLE OF SKYE. EDINSTVEN
VON]J IN OKUS VAS TAKOJ POVEZETA Z NJEGOVIM SKALNATIM
DOMOM OB MORJU. ]E [ZREDNO MOCAN ENOSLADNI VISKI Z VONJEM
MORSKE SOLI, PIKANTNO KOMPLEKSNOSTJO, SLADKO DIMLJENIM
KARAKTERJEM IN PREPOZNAVNO POPRASTIM ZAKL]UCKOM. ]E
DVAKRAT ‘DESTILIRAN, S CIMER ZAJAME GLOBOK KARAKTER IN
ZDRUZI MORSKE KARAKTERISTIKE OBALNEGA VISKIJA, NATO JE

STARAN VSAJ 10 LET V SODIH AMERISKEGA HRASTA.

00319,20

© © 0 0.0 00 0 0 0000000000000 0000000000000 0000000000000 000000000000 00

Monkey Shoulder

: FIRST BLENDED MALT
MONKEY SHOULDER SO ZMESALI LETA 2005 IZ SINGLE MALTOV TREH
RAZLICNII_—I DESTILARN: BALVENIE, GLENFIDDICH IN KENINVIE.
VSE TRI SO DOMA V POKRAJINI SPEYSIDE IN LASTNIK VSEH TREH JE
PODJETJE WILLIAM GRANT & SONS. VSI TRIJE SO ZORJENI V BOURBON
SODIH PRVE POLNITVE IN PO MESAN]JU ODLEZIJO V SODIH SE NEKA]
MESECEV. VONJAMO CVETLICE, VANILIJO, BELO VINO, JABOLKO. OKUSI
PA SLADEK Z MALO CIMETA. VODA GA ODPRE, SA] DODA SE VANILIJO
IN GA NAREDI MEDENO SADNEGA.

003.5,20

© © ¢ 0 0 0 0 0 0 0 000 00 0000000000 000000000 000000000000 000000000000 0000000000000 000000 00000000000 0000000000000 0000600000000000 e 000

Jameson Stout Edition

ZNACILNE JANTARNE BARVE. PREPLET AROM LESA, USNJA, SUHEGA
SADJA, CIMETA, MUSKATNEGA ORESCKA IN KOKOSA. BOGATI OKUSI IN
STRUKTURA, KREMAST IN SLADEK, KARAMELA, VANILIJA, POMARANCE,
PRAZENI ORESCKI, GROZDJE, TROPSKO RDECE SADJE.
ZAKLJUCEK JE DOLGOTRAJEN, LES, GROZDJE.

0,03L 5_,30



Dalwhinnie

STAROST: 15 let
Z ELEGANTNO GLADKIM, SREDNJE POLNIM
OKUSOM, SADNO PALETO TER NOTAMI VRESE
IN VANILJE VODI V PRESENETLJIVO DIMLJEN
ZAKLJUCEK. DALWHINNIE 15YO NUDI SVEZE
IN CISTE VONJAVE PO HRUSKAH, MLECNI
KARAMELI IN NEZNIH CVETLICNIH NOTAH,
KI SO PRISOTNE V TEM NEVERJETNEM VISKIJU.
PALETA JE SADNA IN BOGATA Z NOTAMI
SEGRETEGA SIRUPASTEGA PUDINGA IN
BISKVITA S KANCKOM CIMETA IN MUSKATNEGA
ORESCKA, KI DODA PROTIUTEZ SADNI NOTAM.

003L7,70

Jack Daniel's

Jack Daniel's Single Barrel .’

A 1%

Lagavulin

STAROST: 16 let
EDEN IZMED NAJBOLJ DIMLJENIH IN
INTENZIVNIH VISKIJEV NA SVETU SE IZDELUJE
ZE OD LETA 1816 V ZALIVU LAGAVULIN.
INTENZIVNOST DIMA IN JODA SE ZAZNA
TAKO V VONJU KOT OKUSU, SLEDIJO PA NOTE
MORSKE TRAVE IN GLOBOKE SLADKOSTI
Z LESENIM PRIDIHOM, KI SE ZAKLJUCIJO
V DOLGOTRAJEN DIMLJEN ZAKLJUCEK.
IZREDNO INTENZIVEN, DIMLJENO BOGAT
VISKI S SLADKO-SLANIM ZAKLJUCKOM.

0,03.15,20

Chivas Regal 12

Cardhu

STAROST: 12 let
CARDHU DESTILARNA STOJI OB REKI SPEY
ZE VEC KOT 200 LET IN JE ENA NAJSTAREJSIH
NA TEM OBMOCJU. CARDHU IMA VABLJIV
IN SVILNATO GLADEK OKUS IN JE KOT TAK
NEPOGRESLJIV VISKI Z MEDENIMI NOTAMI
IN SADNIM®"KARAKTERJEM. POPOLNO
URAVNOTEZENA PALETA, KI-SE ZACNE ZELO
SVEZE, A KONCA Z DOLGIMI, DIMLJENO-

SUHIMI NOTAMI. CIST, SVEZ IN HRASTOVO
SLADEK VISKI.

003L7,70

Courvisier V.S.0.P. Cognac
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BARIQUE MONOGRAM

Viljamovka, starana 12 do 14 mesecev v hrastovih sodih, je prava
posebnost. Svezina hruske prezet z blagimi notami hrasta. Subtilna
prisotnost hrasta, ki okusu doda globino in kompleksnost.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Sluwarkta

BASTINA 1858

Starana najman; 6 let v 500 literskih hrastovih sodih (Arast kitnjak ).
[ntenziven z izrazitimi laktonskimi in kokosovimi toni. Poln in zakroZen,
sladko mehak, daje topel obgutek. Toni Spominjajo na biskvit,
gokolado in vanilijo.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

HENDRICK’S GIN

el

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

TANQUERAY LONDON DRY GIN

031,10

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

TANQUERAY NO. TEN GIN

poat Bl

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

GORDON'S PINK

oozt d 1l

[oke gt

_|zjemnemu, a véasih pozablienmu okusu jurke, damo tiri leta
casa, da se v steklenih amforah razvije v Zganje 1a vas. narejeno
iz celih jagod prinasa arm[lim, Kijo boste tezko nasli $e kie
ruge.

Borte Sl

Kot bi-v ustih imeli pravo slivo-sorte domata tesplja, ki biji
dodali mehak alkohol. Slivovki-Berke ne odvzamemo Nigesar,
razen slivam kostic, in ji damo Cas, da se spremeni v aromaticno
innezno Zganje.

GIN MARE

eIl

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

GIN PARSON Sumy-Grappy -Cory

031030

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

WHITLEY NEILL PINEAPPLE GIN

IETRR

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

k| Gumarte

Nase hruske yiljamovke zrastejo in dozorijo v Sloveniji, v Zdolah
na Spodjem Stajerskem. Na kmetiji Bostele jih roéno oberejo in
poskrbijo, da so 1. kategorije. V nadaljevanju za nase prvokategornice
ustrezno poskrbimo mi. Ko prispejo do nas v Prekmurje, jih najprej
pustimo, da se medijo, nato jih roéno razreiema in odstranimo
morebitno gnilobo, pa tudi vse tisto, kar je za nase potrebe
odvet - muho, peclji in pecke. Med fermentacijo hruSkam ne
dodajamo sladkorja, ampak izkoristimo njihovega. Morda dobimo
1ato manj Zganja, a je njegova aroma polngjsa in v ustih ostane dije.
Destilacija poteka kot nekot, brez sodobnih stolpnih kotlov. Pri prvi
destilaciji dosezema 18 % alkohola, pri drugi 61 %.S kakovostno
izvirsko vodo, ki je kot nala$é na voljo v blizini nase iganjarne,
dobimo Znanje s 40% alkohola. Ne ponudimo vam ga takoj; kot
ysaka dobra stvar v Zivijenju mora dozoreti.

\'steklenice viljamovko nalijemo po enem letu. Ker Zganju ne
odvzemamo naravnih primesi, bo zaradi visoke vsebnosti naravnih
gtericnih olj zelo ohlajena viljamovka Berke kalna. Ne bojte se,
Viljamovka je posebne vrste gospa, pri kateri bistrost ne pomeni
najboljse kakovosti. Ravno obratno. A njen pravi znacaj boste odkrili
sele, ko jo boste ohladili na 15-18 stopinj.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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BASIL SMASH

Tanqueray Dry gin, sveze stisnjen limonin sok, :
domac ingverjev sirup, sveza bazilika in soda !

MOSCOW MULE |

Smirnoff vodka z infuzijo limonske trave, :
sveze stisnjen limetin sok in ginger beer '

ESPRESSO MARTINI

Vodka z infuzijo vanilije, kavni liker, espresso

NEGRONI SBAGLIATO

Campari, Vermouth Roso, penece vino

ORANGE SAMBUCO |

Campari, Zacapa 23, Triple sec, bezgov sirup

MANGO JOE BY TT

Hendrick’s Gin, mangov pire, pehtranov sirup, :
limonin sok, Bevog Tak |

SUMMER COLLIN'S |

Gin pineapple Whitley Neill, Dry curacao, :
Thomas Henry, Limetin sok !

PIMM'S
pimm's, spicy ginger beer, lemon twist '

PORNSTAR MARTINI :

vodka Absolut Vanilia, Passoa liker, pasijonkin pire, E
vanilijev sirup, ananas, shot penine !

A ORIGINAL JACK&JOE RECIPES

TEBUTLA

PALOMA
Tequila reposado, Pink grapefruit, lime, syrup, soda | 10,50

MEXICAN MULE '
Tequila reposado, lime juice, intense ginger beer | 9,50

EL DIABLO :

Tequila reposado, créme de cassis, lime juice, intense ginger beer 10,00



B 52 APPLE PIE

Absolut vanilija, jabolcni sok,
limonin sok, simple sirup, cimet

KOs

. SHOOTERS .

0 X2 0.
AN

N

COKOLADNI TA KRATKI

Jack Daniels, mandljev liker, domac
javorjev sirup s cimetom, svez ocvrt

metin list, stopljena ¢okolada

HAGO SPRITZ g

penina, bezgov sirup, sveza meta, soda

AFEKOUPKlTZ ORANCELLO SPRITZ

6,50 Orancello, penina, soda

PLANINKOVEC SPRITZ

planinkovec, penina,
bitter lemon, limonin sok

LIMONCELLO SPRITZ

Limoncello, penina, soda

JA(KKIOE SPRITLZ

hisno belo vino, rabarbarin pire,
rozmarin, soda

PASSTON SPRITZ

penina, sveza pasijonka,
pasijonkin sirup, soda

TERANINO SPRITZ

Teranov liker, penina, soda



GUTLJIVOSTI

NAZVJEDI T ito kivsebuje gluten | Raki ; Jajca ; Ribe | Soja i Mieko/ml. | Orescki | Listna | Goréicno ; Sezamovo ; Zveplov | Volji | Mehkuzci
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Hisni zrezek Jack & Joe
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Pulled Chicken Burger
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laktozo, orescke ipd.,
nam to zaupajte in

A TN
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‘ Ce ste alergitni na 'y

pripravili vam bomo |
jed, ki bo primerna za vas. /7/

i 70 Yo velike
: ale potcije zatacunavao v "‘Sl‘g‘ Z“
opozo(\\o. W\eVl\')aVo pY"\O ¢ zZatacanavamo |;

Cenik velja od 15, 11, 2025,
0 pitocinem pulfd
cene c‘\ga(d’so fa vol o P o \

Vse cene so v EUR in vsebujejo DDV,

FINI LOKALL, d.o.o.,
Ob bregu 20,
2000 Maribor



