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GOVEJI CARPACCIO 1Z IRSKE PLJUCNE

tanke rezine surove pljuéne, parmezan, rukola, groba morska sol, olivno olje, balzami¢na redukcija, doma¢ hlebéek

TATARSKI BIFTEK

iz zorjene slovenske in irske govedine,
postrezeno z domacim hlebékom

100/200 g = 21,90/ 31,90

NACHO CHIPS

gratiniran s Sunko, sirom, salso in nacho sirom

TRIS PREDJEDI

Tatarski biftek, goveji carpaccio na rukoli
in prSut San Daniele postrezeno na deski
s prilogami in domacim hlebékom

JUHEG

paradiznikova juha

DODATEK

domac hlebcek







DIMLJENA REBRCA

500 g z BBQ in curryjevo omako, priloga: domac pomfri

BUFFALO REBRCAo

500 g zapecena z buffalo omako,
priloga: domac pomfri, kisla smetana

1000 g zapecena z buffalo omako,
priloga: domac pomfri, kisla smetana

RCVET) "r?:p«mv'\ :
STICKY FINGERS [ Hmhasady

z BBQ in curryjevo omako, priloga: dollar chips

LASAGNA

Pocasi pecena domaca mesna lazanja, slanina,
paradiznikova omaka, beSamel, parmezan, fior di latte, bazilika

JACK&JOE ZREZEK

piS¢ancji zrezek, zapecen s Hugo maslom, postrezen
na leseni deski, zraven krompircek, bucke, slanina




PERUTNICKE

450 g z BBQ in curryjevo omako, priloga: dollar chips 15,50
450 g z BBQ in curryjevo omako, brez priloge 13,50
900 g z BBQ in curryjevo omako, brez priloge 26,50

BUFFALO PERUTNICKE o

450 g, zapecene z buffalo omako,
prilogi: dollar chips, kisla smetana

900 g, zapecene z buffalo omako,

prilogi: dollar chips, kisla smetana




BBQ PLOSCA

100 g cufane govedine, 100 g cufane svinjine, 160 g pohancek,
200 g rebrc, Kisekreiner, 8 kom polnjene jalapefio paprike O,
pomftri, coleslaw solata, kisle kumarice, 2 omaki 53,90

BIG BOSS POJEDINA |, .
1 bass burger, pol kile buffalo rebrc 3, ALl ZA TRI LAZNE'

pol kile perutnick, 100 g hrustljave slanine, 6 ¢ebulnih
obrockov, doma¢ pomfri, 3 omake 54,90
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Peéemo jih na posebnem Zaru na oglje, ki dajejo mesu nenadomestljiv okus in skorjo.
Nase goste Zelimo s tem predvsem spodbuditi, da se vrnejo k peki oz. kuhanju kot so to poceli nasi predniki.

V nasi restavraciji dajemo velik pomen naravni vzreji
Zivali in rastlin. Z nasim mesarjem smo obiskali in
1zbrali slovenske rejce ter se prepricali o njithovi vzreji
in ravnanju z Zivalmi. Pogoji, da nam lahko dobavljajo
meso so: ¢im vec pasne reje, naravna hrana, povecini trava
in cim manyj prevoza Zivih Zivali.

Izbrani mesar nam tako zagotavlja slovensko poreklo mesa,
ali poreklo iz EU "pridelano' na kolikor se da naraven nacin.
To je vodilo nase restavracije, saj s tem pripomoremo k cim
many$i industrializacyyi prehranjevalne verige, predvsem
pa k lepsemu ravnanju z Zivalma in okoljem v katerem
Zivimo.

re,‘ée,n NG Zorw
STEAK 35
\’r’ée\'r\', skozi -

300-350 g/ mesoizEU

OMAKE ik

(viliuCena v cen
omaka iz jurékov )

Ponujamo tudi premium govedino ameriskega black
angus goveda, vzrejenega izkljucno s pasno rejo. Ti kost
govedine so nekoliko mehkejsi od slovenske govedine,
predvsem pa intenzivnejSega okusa.

Posebnost ameriskega USDA Prime govejega mesa je v
njegovi izjemni kakovosti, predvsem glede marmoriranosti,
socnosti, okusnosti in mehkobe. Gre za najvisjo kakovostno
stopnjo mesa. Prime oceno lahko dobi le meso mladih Zivaly
(ponavadi starih 9-30 mesecev), saj so misicna vlakna boly
neina.

PRILOGE

dollar chips

CEL PECEN KROMPIR
s kislo smetano in zeliSci
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Kakovost irske govedine izhaja iz dejstva, da ima
Irska zaradi podnebnih znacilnosti najdaljso pasno
sezono v Evropi. Kar 90 % prehrane irskega goveda
sestavljajo svezZa trava in zelis¢a. Znanstvene
raziskave potrjujejo, da je trava primernejsa hrana
za govedo kot zrnje. Meso goveda, hranjenega
predvsem s travo, ima visjo vsebnost vitaminov
in betakarotenov, meso je zato 'bogate bordo rdece
barve. Visoka stopnja omega-3 mascobnih in
konjugiranih linolnih kislin ima pozitiven vpliv na
zmiZevanje holesterola.

Irska govedina (angus) je svetovno znana zaradi
svoje kakovosti, mehkobe in izjemnega okusa.
Govedo je staro od 22 do 24 mesecev. Ta govedina se
po kakovosti uvrséa med premium mesnine.

Meso je kontrolirane pridelave, ki .zagotavlja

1zjemen okus in barvo mesa. Meso pripravljamo

v najkvalitetnejsih keramiénih Zarih na oglje, v
katerih se meso pece z vseh smeri ter tako ohrani
soc¢nost, dobi nepogresljiv okus in barvo. Smo
pristasi oglha, ki mesu daje znacilno aromeo.
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Izbw’(‘e g’(‘eak ove(/(a K wufa v
Y volemt P"Q“bbwem dml,ek u.

A8 Dnevaa ponudba steakov se srrw\m

gnuélm skeckov.

\vo\/\vmsaj\'e na\'a\(&rja o akrualn p

sl zor)eno / Jrlj Mj"aé

SLOVENIJA
PR soasami sseoami eoeami
13,00 11.00 12,00 13,00
10,00
18,00
““'“'""'“““"““““"“““"“““',;,:e;;;;;;;,;;ig,;;;;;;;r;;;;;,;gi;;l;;;ggi;;;;;f;;,; """"""
OMAKE
omaka iz jurckov 5,50



Ameriski Black Anaus ribeye
poprova ¢ omaka in cel ac;j
krom ir v Foliii s kislo
smel'ano z zJelusci
cena za 100g 15,00

(cca 330 uleZanih |ucmk medal onov)

elen na ravem zar A oa e in Jrva

rosl’rezen z omako s Fartufi )n sladkim
kromrurJeM :

PLIUCNAIZEU 39,90



Pulled Pork, Beef & Chicken B, ﬂ
o : - o cufana svinjina, govedina S —
LR ' in prscanec o

Poseben nacin pmprave mesa, dolgotra]na peka celih,
velikih kosov svinjine, govedzne ali pzscanca, dzml]enzh v
nasem lastnem »smokerju«, omogocijo, da lahko meso,
pripravljeno na taksen nacin, trgamo kar z rokama.

Zaradi dolgotrajne priprave mesa in ker
ne Zelimo jedi pripravljati "'na zalogo" ter je zamrzovati,
se lahko zgodi, da bo cufanega mesa kdaj zmanjkalo.
Vtaksnih primerih vas prosimo za razumevanje,
saj lahko le tako ohranjamo kakovost jed:.

PULLED CHICKEN "
ULLED CHICREN, fons kus
100g 15,90

200 g 24,90 Eosl’rezen na deski z

____________________________________________ am k wc\i :
in coleslaw so\ ko bucher

PULLED PORK Teyer PULLED BEEF 5 Ling®
e scufana sVinjin o0 s weufana ()o 15,90



Wagyu je japonska zloZenka iz wa (japonsko oz. japonskega porekla) in gyu (govedo, ter se nanasa
na vse pasme goveda, ki izvirajo iz Japonske.

La\')\')e‘(ﬁ(e\') (azika ted Lolge in uagyy goved(wo?

Na Japonskem oznacujejo meso glede na regijo, iz katere prihaja. Kobe je le poimenovanje za wagyu iz dolocene regije, spada pa
v isto pasmo (gre za iste gene). Wagyu se v restavracijah strezZe tudi pod imenom kobe. Sicer pa je to pasma goveda Tajima -usha.
V éem je torej skrivnost tega opevanega mesa? Vmascobi! Pravo wagyu govedo odlikuje moéna marmoriranost z mehkimi mascéobama,
visoka vsebnost nenasicenth mascob in OMEGA3 ter OMEGA6 mascéobnih kislin zaradi katerih je meso mehkejse in socnejse od
klasiénega goveda, kar mu podarja edinstveni okus in teksturo. Misi¢no tkivo ni obdano z maséobno plastjo kot pri zahodnih pasmah
goveda, temuvec gosto prepleteno s finimi maséobnimi Zilami, ki mesu podarijo njegovo edinstveno mehko strukturo in neponovljiv
okus. Prehrana goveda mora biti strogo naravna, brez hormonskih dodatkov (rastni hormona) ali antibiotikov. Temu primerno visoka
Jje tudi cena tega mesa.

sfopria Vha(ﬁhoﬁmmorfrb'
g
0,60



BUD SPENCER

hlebéek, 5x meso = 900 3 mesa!, 5x cheddar, 5x hrustljava
slanina, solata, rukola, kisla kumarica, ¢ebula, avokadov pire,
paradiznik, jalapeios, goréicna omaka plus Se ve¢ omake

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

KING KONG

hlebéek, 3x meso = 910 ¢ mesal, 3x cheddar sir, 3x hrustljava
slanina, ¢ebula, kisla kumarica, omaka, solata

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

THE BOSS

Nas hisni burger sestavlja hlebcek, 2x meso, cheddar sir,
hrustljava slanma, qebula kisla kumarlca solata in tollko
omake, da je FAIN SOCNO.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

CHEESE

hlebcek, meso, cheddar sir, solata, kisla
kumarica, hrustljava slanina, ¢ebula, omaka

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

CHEESE JUNKIE

¢rn hlebéek, meso, "Bergkase", dvojna slanina, pomfri,
rukola, ocvrta ¢ebula, omaka, injekcija cheddar sira in
injekcija smokey BBQ omake

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

THE CHICKEN

hlebcek, piS¢ancji dunajski, cheddar sir, solata, paradiznik,
kisla kumarica, hiSna omaka

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

PULLED PORK BURGER

hlebcek, meso, hrustljavo zapecen sir,
BBQ omaka, okisana ¢ebula, coleslaw solata

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

PULLED BEEF BURGER : (] 13,90

hleb¢ek, meso, hrustljavo zapecen sir,
zw31990

Kot 'smo nori na bur(é\ere 0D 5¢ odlouh Ja

b Vseh nadomesfk ur eriey s rodrlah' '
namesho mesa in dolgoCasnim oz\akmv\u ki smo-
)nk vekali ZAJnJ 1e|’a rnrm\nmo najbolee

*BBQ omaka, okisana cebula, coleslaw solata
e ......':..'...t ...................................................................................

-~ domale- burcjere S AR

Hlebtke ecemo sami 1z moke i Sidm 2

dobavliain iz slovenske o mlina. La medo
up oralA )\m 2vedmo, ki J° sami

o izkliuCno
mel e |z g bol?k kosoj/.

Vse omake v burj RM ) rlocl lastnil recerl'ov

| VSék dan J'l‘ sved rurmvlJamo |zk|Jucno 26, VS,

“1 /.. PULLED CHICKEN BURGER

hlebcek; meso, hrustljavo zapecen sir,

+ BBQ omaka okisana Cebula, coleslaw solata

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

PULLED BOSS BURGER

hlebéek, cufana govedina, meso, zelena solata, hrustljavo
zapecen sir, bbq omaka, okisana ¢ebula, coleslaw solata

|m71390

ooooooooooooooooooooo



PRILOGE K BURGERJEM

DOMAC POMFRL

SLADKZ KROMPIR - POMFRL

POMFRI $ TARTUFATO 1N PARMEZANOM
DIRTY POMMES

DOLLAR (HIPS

490
90
610
50
470

SMASH BURGER

hlebcéek, 2x "smash" hrustljava pleskavica
iz zorjene slovenske govedine, 2x cheddar
sir, 2x slanina, hiSna omaka, popecena
¢ebula, kisle kumarice

hlebcek, 4x "smash" hrustljava pleskavica
iz zorjene slovenske govedine, 4x cheddar
sir, 4x slanina, hiSna omaka, popecena
cebula, kisle kumarice

SMASH TARTUF @

hiebcek, 2x "smash" hrustljava pleskawca

iz zorjene slovenske govedine, 1x cheddar SII', 1x

gorgonzola, 2x slanina, hiSna omaka, popecena

gorgonzola, 4x slanina, hiSna omaka, popeoena

~ cebula, kisle kumarice, tartufata, gorcicna omaka :

~ hlebcek, 4x "smash" hrustijava pleskavica =
iz zorjene slovenske govedine, 2x cheddar sir, 2x

cebula, kisle kumance, tartufata, gorcicna omaka :

PORK SMASH 0

hlebéek, 1x "smash" hrustljava pleskavica iz

zorjene slovenske govedine, 1x "smash" hrustljava

pleskavica iz domace Salsiccije, 1x cheddar sir,
1x "Bergkéase"sir, popecen kuhan prsut, nduja,
gorcicna omaka, sriracha, prazena ¢ebula,
jalapenos

hiebéek, 2x "smash" hrustjava pleskavica iz

SPICYBEEF & g%

zorjene slovenske govedine, 2x "smash" hrustljava ;

pleskavica izdomace Salsiccije, 2x cheddar sir,
2x "Bergkase"sir, popecen kuhan prsut, nduja,

gorcicna omaka, sriracha, prazena cebula, T

jalapefios

DODAJTE 3€ T0, KAR PASE NOT:

(EBULA

HRUSTLIAVA SLANINA

(HEDDAR AL GORGONZOLA SIR
DODATNO MESO

JAICE NA KO

DODATNA OMAKA

(BBA, (URRY, PLKANTNA, KETCHUP)
TARTUFATA

HALLOUMI SIR

290

1890

1790

22,90

il

1490

19,90

100
)
2,00
490
170
2,00

300
200

N 1-.:.

I.' f I-'

]

- Tend .I;l.' '}

L



 JACK&JOE ' |

"BURGER

" ém hlebéek, meso, rezine
pljuéne na zaru, tartufi, tartufata,
. cheddar sir, omaka, hrustljava

slanina, Se ve¢ omake, rukola. : :

20,90 EUR

JACK THE
~"TARTUF

hlebcek meso, gorgonzola,

= tartufl tartufata, hrustljava slamna, :

rukola, gorciéna in hiSna omaka

17,90 EUR

1007

SLOVENSKA
60Vz0INg

plespavice ke 1

{2, nabe

guelt®

+25EUR

EL
. BANDITO

¢rn hlebcek, dvojno meso, dvojna

hrustljava slamna dvojni cheddar S|r

avokadov pire, solata, -
Cebula, paradiznik, k|slal_f
smetana, jalapefios

1790 EUR

-i";_|.'

'STEAk»-

- BURGER

" hiebéek, rezine pljuéne na Zaru,
cheddar sir, hrustljava slanina,
rukola, hiSna omaka

17,90 EUR

SURF
& TURF

hlebcek, rezine pljucne na Zaru,
polpet iz velikih rakovih repkov,
cheddar sir, hrustljava slanina,
rukola, hiSna omaka, domaca
wasabi majoneza

20,90 EUR

. BAD
~HUNTER o

hlebéek, Halloumi sir na zaru ali

: ocuvrt sir, cebulni obrocki, avokadov

plre, rukola, hiSna emaka

S M)&

12,90 EUR

—
&
e
% .

BLACK
JACK

: Crn hiebcek, polpet iz velikih
: rakovih repkov, domaca wasabi
: majoneza, hiSna omaka, rukola

15,90 EUR

e

GOOD
HUNTER

: hlebcek, meso, halloumi sir
¢ na zaru ALI ocvrti sir, cebulni
obrocki, avokadov pire,
rukola, hiSna omaka

15,90 EUR










S

MARGERITAo NZ 3

pelati, ekoloski sir Fior di Latte, bazilika

MARGERITA BURRATA o

pelati, burrata, extra devisko olivno olje, ekolo$ki sir Fior di Latte,
parmezan, polsuseni paradizniki, bazilika

KLASIKA

pelati, ekoloski sir Fior di Latte, kuhan prsut,
svezi Sampinjoni, kremi sir

SALAMI

pelati, ekoloski sir Fior di Latte, salama, parmezan

PIKANTNA o

zelena omaka, specialna meSanica sirov, sicilijanska pikantna salama,
pikantna salama, ’nduja (italijanska mazljiva salama), buffalo mozzarella, svezi jalapeio
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JACK & JOE PIZZA

Smetana s tartufato, meSanica sirov, polsuseni paradizniki, parmezan,
rezine pljuéne na zaru, mikro zelenjava, tartufi, Sampinjoni, tartufata, omaka

b 4
PRSUT
pelati, ekoloski sir Fior di Latte, buffalo mozzarella,
prsut San Daniele, mikro zelenjava

MEAT LOVER

pelati, specialna mesanica sirov, domaca salsiccia,
kuhan prsut, slanina, jajce

JACK WURST

zelena omaka, specialna mesanica sirov,
rde¢a ¢ebula, slanina, salama, domaca salsiccia,
domaca gorcicna omaka




MORSKA, b

smetana in pelati San Manzano, ekolos$ki sir Fior Di Latte, rakovi repki,
lignji, kapre, dagnje, ¢rne olive, kremni sir

B3Q

. ‘smetana, specialna mesSanica sirov, natrgana svinjina ali govedina ali
pis¢anec, BBQ omaka, gorciéna omaka, sriracha, mikro zelenjava

MORTADELA IN TARTUF!I

zelena omaka, ekoloski sir Fior di Latte, polsuSeni paradizniki,
mortadela, buratta, pistacije, tartufovo olje

4 SIRlo

zelena omaka, specialna mesanica sirov, gorgonzola, brie,
polsuseni paradizniki, pistacije, tartufovo olje, bazilika

VEGANSKA

pelati, veganski sir, sladki krompir, svezi Sampinjoni,
polsuseni paradizniki, mikro zelenjava




ekoloski sir Fior di Latte

: veganski sir

: domaca salsiccia

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

 sicilijanska
: pikantna salama

'nduja (italijanska
: mazljiva salama)




BURiRA'IjA NA POSTELJI
MLADE SPINACE IN RUKOLE

mlada Spinaca, rukola, koroma¢, granatno jabolko,
polsuhi paradizniki, pistacija
Preliv: Balsamico, olivno olje, limona, mangov pire ® ()

RADIC S TOPLIM
KROMPIRJEM IN OCVIRKI

MOTOVILECo 0%

ko )g,, )e,-, o i, NI}

Z jajcem, mali/veliki 6,20/ 1 0,20

SOLATA JACK&JOE
kvinoja, ¢icerika, sveza Spinaca, zelena solata,

CESARJEVA SOLATA

velika zelena solata s popecenimi trakovi piSéancjih prsi, popeceno
slanino, parmezanom, jajéko, popecenimi kruhki, redkvico in
cesarjevim prelivom

AMERISKA ZELJNA SOLATA

zelje, korencek, majonezno-smetanov preliv
mala/velika 5,20/ 9,20

MALA MESANA SOLATA

zelena solata, radié, zelje, koruza, paradiznik, rukola, korenéek ® 5,20
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{0kOLADN
@ WLz

CHIMICHANGAS S WSt %
COKOLADO, CIMETOM
IN VANILIJEVO KREMO

IZBIRATE LAHKO MED DVEMA OKUSOMA

__________________________________________________________

séokoladointesniki 690
zbelo tokoladointesniki 690
sSnickerséokolado 690
sKinderéokolado 690
s Twix Gokolado 6,90

COKOLADNI SUFLE

postrezen s kepico vanilijevegasladoleda | 790
PISTACIJIN SUFLE

postrezen's kepico pistacijinegasladoleda 790
VROCA LJUBEZEN

ouzinmisaen 690
SLADOLED S SMETANO

3 kepice po izbiri: Sokolada, jagoda, vaniia_ 6,00
KEPICA SLADOLEDA 2,10
TIRAMISU

pripravljen po hiSnem receptu z maséarpone sirom 7,20



razrez vase torte (kos) 1,00



u@@%@u
TOPLI NAPITK;

Caffoosprosso o 1,70
PodaljSan BEQIESSORT: e, ipiley g Sy ol o 1 ,70
Mabeliol +° . g R 1,90
lattemacciate 240
Kavazmiekom - 200
Kavassmetao 2,10
Maabelakaa 2,10
salow 240
G ApEEIIO = o e e gt b e o et gt 2,10
Kakav AaR R a7
kavssmetano 340
Vroéa(':okolad_a________________________________________g,_q_q
Brezkofemskl BSNIASSO: b SN e s 1 ,90
Brezkofeinska kavazmiekom 2,20
Brezkofeinskicappuccie - 2,30
Brezkofeinska helakava 2,60

[
e e e e F )
Gajzfmno 360
Cajzmedom - -~ 380
Cajzmiekom 3,70
________________________________________________ 0101 0,70
R L e e 11 ]
Limofia 2 F=ced s s o e T 0,60
L T S (e 0,70
Postreznina vode 0,10 L0,10
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<=
C-K&,JOE KUHANQ 77

sezonsko (belo, rdece)
pripravljeno po hiSnem receptu

BUBAGISHHI
(IRPITEk

Red Bull 0,251 3,90

Yo

WLADNLKAVNINAP]

Ledena kava
kava, sladoled, smetana, kavni liker, ¢okoladni preliv

6,20

5

Ledena kava Cookies
kava, smetana, ¢okoladni sladoled, cookies, cokoladni preliv

6,00

*sezonsko

Brezalkoholne
pyace

Cola, Oranzada,Gito _010.1,30
Sppa B e e s e e 0101 0,60
Pomaranéni, borovnicey, jabolgnisok 0101 1,30
(v steklenickah)
Coca-Cola, Coca-Colazero  02513,00
Fanta, Sprite, itter Lemon, Tangerine - 0251.3,00
Drapgina™>ss ™5 S ST 0251.3,10
cookta 02300
il e e et S e 02513,10
Radenska 054,60
Romerquele - o 0331 2,00
Romerquelle 0,75L 4,30

* Za okuse povprasajte natakarja.



aloe vera / sadje /
sadna sladila

vy 5
7 D & ) oap
iz i" y /’// "/ J y g/ 4 ‘ J A <
(Tl E CELYLET7,
/ | ' g /

po lastnih receptih* :

DOMAC! SADNI LEDENI CAJ
sadni ¢aj / agrumi / sadje / sadna sladila

DOMAC! PRAVI LEDENI CAJ
¢érni Gaj (ali zeleni ¢aj) / sadje / sadna sladila

Pomaranca
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TONIC WATER
/ SODA PINK GREAPFRUIT
H“a GINGER INTENSE

Jack&]oe domace brezalkoholne gazirane pijaCe
so pripravljene po tradicionalnem nacinu.

Roza Limonada

=po lastilh jack and{joe (ecep’(q’(ah=
04.4,00




Mikropivovarna Bevog je plod zvedavosti in
stremljenja k odkrivanju novih pivskih izkuSenj, je
rezultat entuziazma, ljubezni in elana. Varimo piva
s karakterjem in duso. Nas cilj je prestopanje mej

znanega in ustaljenega.

Dovolj nam je enolicne pivske ponudbe in
omalovazevanja piva. Pivo je lahko in je mnogo
vec. V pivovarni Bevog se posvecamo predvsem

pivom zgornje fermentacije, sploSno znanih kot

ale piva. Ale piva, kot jih varimo pri nas, sicer v

osnovi izhajajo iz Anglije, v zadnjih desetletjih pa
ta zelo raznolika vrsta piva dobiva vecjo Sirino,
paleto okusov, premika meje v posameznih stilih
inmoc¢no krepi priljubljenost po vsem svetu. Pa ne
le priljubljenosti pri ljubiteljih piva in pivopivcih, pac
pa tudi nasploh pri gurmanih, vrhunskih kuharskih
mojstrih in ljudeh, ki so vedno pripravljeni
raziskovati nove okuse in dozivetja ter jim je mar,

kaj dajo vase. Kljub angleSkim koreninam ale

piv smo v Bevogu zelo kreativni in se ne drzimo
ustaljenih norm. NaSa piva oblikujemo po svoje,
kot vemo, da je prav. Stil piva, za katerega se
odlocimo, razstavimo, dodamo Sirok spekter
pridobljenega znanja, ideje, poglede ter ga nato
sestavimo in izpilimo nazaj v nasSe pivo, ki pa
ni strogo zacementirano v predpisane okvirje
posameznega stila. Pri kreiranju receptov tezimo
k popolnosti ter se odrekamo kompromisom, ki jih

je Zal vmoderni masovni proizvodnji dalec prevec.



Toéeno
S5-IV @

Tk
PALE
ALE

0,30L 9,20
0501 6,40

Pale ale v osnovi 1zvira 12 Anglye, mu pa
smo ga zvarili po svoje. Oblikovali smo
ga 2 1dejo po zelo okusnem, aromaticnem
in uravnolezenem piu. Osnovo prva twory
relatino preprosta kombinacya osnovnega
i karameliziranh sladov. To podlago smo
oblozaly s 4 sortamu hmelja, ki mu dajo
svezo sadno aromo m odlicen osveZilen
okus, ki skupay s sladno osnovo tvort zelo
wravnoteZen i nevarno piten ale.

Touéeno
“S¥p- pl\) R

KRAMAH
INDIA PALE
ALE

0,30L 9,80
050L 6,80

Uporabili smo noro dozo 1zredno sadnih
i aromaticnih hmeljev, ki dajejo prou
mocno aromo po mangu, licyu, citrusih
in kupu tropskega sadja. Okus se
nekako nadaljwe v tej sment, vendar sta
naybol) izrazita bezeg in dwja grencica,
ki spominga na ugriz v sveZo, socno
grenivko. Lelo enostavna, a ucinkovita
kombinacya sladov drzi dovol) podpore,
da vam grencina ne odtrga jezika.

novo!

w00

BREZALKOHOLNO
PIVO

WOQO je neverjetno brezalkoholno
pivo, ki razvaja vase Cute z valovi
arom ananasa, tropskin sadezev
in citrusov. Okus se nadaljuje v
isti smeri in postopoma obogati
sladko sadne note s popolnoma
uravnotezeno, prijetno grencino,
ki kar klice po novem pozirku.

0,33L 3,90

ALCOHOL FREE

WP - SRR - FUW
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PIVOVARN

A

RIBOR
—~
MIKROPIVOVARNA

V SRCU
MARIBORA

Pivovarna Maribor kot edina
prvovarna v centru mesta Maribor
nadaljuje tradicijo varjenja lager
piva. Pivovarnaje bila l. 2018
prenovljena in posodobljena z novo
zmogljivostjo 100.000 Litrov piva
letno. Nastala je nova blagovna
znamka Pivovarna Maribor. Varijo
se nefiltrirani lagerji iz slovenskega
hmelja in Stajerske sladarne.

el nﬁfadhmn (,ager

Pivo izrazite zlatorumene barve prinasa
bogat, uravnotezen okus in rahle sadne
arome. Izkusnjo zaokrozita nezna
grenkoba in kremasta bela glava.

osoL 2,/0
o50L 3,90

Tewni net(,'{hmn (ﬁger

0 vol. %

Temno rjav, skoraj ¢rn lager s Cvrsto glavo krem barve.
Arome nezno prazene kave in karamele spremlja
bogat kremast skoraj Cokoladen okus, katerega
daje skrbno izbran in raznolik prazen slad.

o30L 2,80
os0L 3,00

Tocen Kedller powaranin

Pivovarna Maribor

0,30.2,80 / 050 3,60
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CLASE AZUL TEQUILA AEPOSADD

steklenica prave umetnosti

oozt 2400

! Sleklenice destilarre
, Cl\f:e Aezul 50 oblikava/\e robno

in posamezho Poehkanq.
’CJ;OM Sheklenica je unikaf!

ULTRA PREMIUM TEKILA
PROIZVEDENA IZ BLUE WEBER AGAVE

BARVA: Intenzivna jantarna.
VONT: lesmi, sadnz, vanilya, tofi karamela.
OKUS: lesen, saden, zelo mehak, kuhane agave, vanilija, toft.
ZAKLJUCEK: dolgo obstojen pookus.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Tekila v steklenici je proizvedena na osnovi organskih modrih weber agav, ki devet let
rastejo do spostljive velikosti v visokogorju Jalisca. Sredice agav, imenovane tudi pifie,
se poasi kuhajo 72 ur v tradicionalnih kamnitih pecen. Nato jih fermentirajo z uporaho
posebnega seva kvasovk in nato destilirajo v bakrenem kotlu. Najbolj obetaven destilat
se zmesa zvodo, kije bila petkrat filtrirana po naravnih poteh, nastalo zmes pa nato §e
trikrat filtrira. Nazadnje tekila osem mesecev preZivi v sodih iz ameriskepa hrasta.

Zii <6, da Pljata Zari 2 vabljio in Pprijeine_jantarno b

: Jasitarno barvo
7é/c9fu(o Tekile lahko opizemo kat Zametno in /)o/neﬁu Telesa.
Kazitite arome lesa, vanije, sadja, Tofi karamele in kuhare agave.

CLASE AZUL GOLD

steklenica prave umetnosti

o031 00,00

BLISC EDINSTVENEGA
SONCNEGA ZAHODA

oooooooooooooooooooooooooooooooo

(lase Azul Gold je uteleSenje Cistega luksuza, s
svojim osupljivim dekanterjem, rono okragenim §
24-karatnim zlatom. Ta redka Joven tekila zdruzuje

sveio Plato z Extra Aiejom, osem let Staranim v sodih
sherryja, kar ustvarja neprimerljivo pijao z globino
in eleganco. Na nosu se prepletajo arome prazenega
|esa, agave nektarja in kandirane pomaranéne lupine,
ki vabijo k poiirku. Na brbongicah ponudi simfonijo
kuhanega agave, figove marmelade in mandljev, ki se
1akljuci z dolgim priokusom kakava in suhe slive.

[EUILA RERENCIA
JE PLATA REPOSADD

o3t a1l

7%{4//0. Herencia de Plata Repoeado
Je vrhunska mehizka Tekila, ki
destilnciji vt mesecey 20V
hrastwvih sodih. Taksno zoren je Ji
podari harmonicno ravoves je md
oveimi nafary agave Ter neznimi
aromam vanije, karamele in hrasta.

Na okusu, je mehka, uravndteZena
in pryjetno zalin jena, 2 do@m -
Toplime 2ak] jutkom, ki lepo poudari
n jen prefin jen 2nate,



Pace

Vodlka Koseniorva classic Termel Bronc Ve Tl Linw Ongma(, Belvedfere
................ 003t350 003350 003250 Dure prewium voffje
................ 003t6,00
Braugo Duiyo Goumuel, thmh Travarica BB
................ 9.93.L.3.8.0....._......_... creaum L .....00300 Brano vilewmovia
P N 9.93..L.3....Q ................................ 003400
Mano((;em '(én’(,a Nmﬂ{m« Gropa Keserva
................ 003L350 Lutowdo oo Bifer _.0mt500 Liwoncello
................ 003t3,00 003410
Luhrﬂ{oApen’("vo AmamAngos'(ilm
................ 003390 Borovwicevec Ke)zar ...0m:330

003.3,10
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A.H. RIISE NON PLUS ULTRA

BLACK EDITION:
Onkraj Meje Okusa

e

Ime 'Non Plus Ultra' ('ni¢, kar bi to preseglo’) doloca
ta ultra-premium rum, ki zdruzuje najstarejse kapljice
(25+ let) in dozorele v moc¢no zazganih sodih za
zameten in intenziven karakter. Zapeljivi buket se
razkriva z dekadentnimi notami mle¢ne ¢okolade,
breskve in bogatega karamelnega masla. Zametni okus
karamele in vanilije je uravnotezen z namigi lesnih
taninov in se zakljuci z dolgim, toplim priokusom
medenjakov, pomaranc¢ne glazure in tobaka.

003 15,00

Havana 3 Y.0.

Kum Merserd (o

ot Solera
y 0,03 ?7,40'9‘,{



ODKRIVANJE KLASICNIH

A
[SKY
8}

MALTOV $KOTSKE

SINGLE MALT - ENOSLADNI

Po vsej Skotski so razprsene velike in male
- destilarne — ali je posamezna blagovna
znamka del lokalne identitete?

Da in ne. Velike znamke, predvsem kadar je viski blended (mesan iz vec vrst enosladnih),
proizvajajo po vsej Skotski in uporabljajo sestavine iz vec regij, zato tu ni zaznati lokalne
pripadnosti, pri enosladnih (single malt) pa zagotovo je.

Single malt (enosladni) in blended
(mesSani) viski — kje so razlike?

Preprosto povedano, single malt je edinstven viski, ki izvira iz ene same destilarne in

kjer stoodstotno uporabljajo jecmen, blended pa je mesanica velikega Stevila enosladnih

viskijev, ki jim dodajo tudi Zitne (grain whisky). Tudi to so pristni Skotsk: viskiji, ki

morajo prav tako dozorevati vsaj tri leta, namesto jecmena pa pri njih lahko uporabimo
Zita, najveckrat psenico ali koruzo — enega ali drugega, teh ne mesamo.

Kdaj se pije single malt, kdaj pa blended?

Odvisno od druzbe, kje ste, pocutja ... Zagotovo so okolis¢ine, ko je single malt prava
izbira, a vam ni treba staviti samo na enega konja; vedeti je treba, da je veé kot 90
odstotkov prodanega viskija blended in pri tem prevladuje nekaj najbolj znanih
blagovnih znamk. Nekateri menijo, da so enosladni boljsi, bolj ekskluzivni in v visjem
razredu, a resnica je, da so paé drugacéni po znacaju in lastnostih. V svetu Skotskih
viskijev je dovolj prostora za obe vrsti. Blended se nekomu zdi, recimo, primeren kot’
aperitiv, zelo lahek, piten viski, ki se dobro mesa z brezalkoholnimi pijaci, single malt
pa za zakljuéek dobre jedi, a v bistvu so eni in drugi primerni za vse okoliséine.



ANCNOC
Single Malt

STAROST: 16 let
ANCNOC SHERRY CASK FINISH PEATED
JE IZJEMEN HIGLAND SINGLE MALT, KI
IZJEMNO LEPO URAVNOVESA MEHAK DIM

S SLADKIM SADJEM SHERRYJA. JE KLASICEN -

PREDSTAVNIK SOTASTEGA WHISKYJA,
KI NIMA PREMOCNE SOTASTE AROME.
USTEKLENICEN NA 43 % ALKOHOLA,
NEFILTRIRAN, JE MESANICA SOTNEGA IN
NESOTNEGA SLADA, KI SE JE SPRVA STARALV
« AMERISKEM HRASTU, NATO PA JE DOZOREL
V SPANSKIH SODIH IZ SERIJA, KAR MU DA
PRIJETNO AROMO KARAMELE, CIMETA IN
MLECNE COKOLADE.

0,03L7,50

¥
i

SPEYBURN

LI
i M

¢

5p[vgum| gt

oM Eagl
FINIER

SPEYBURN

Rum cask finish single malt
* STAROST: 12 let
SPEYBURN RUM-CASK FINISH JE SKOTSKI
SINGLE MALT VISKI I1Z REGIJE SPEYSIDE, KI
PO ZACETNEM ZORENJU DOZOREVA V SODIH
PO KARIBSKEM RUMU. TAKSEN ZAKLJUCEK
MU PODARI BOGATE NOTE TROPSKEGA
SADJA, VANILJE IN KARAMELE TER PRIJETNO
SLADKOBO. VISKI JE MEHAK, URAVNOTEZEN
IN PRIJETNO ZACINJEN, Z DOLGIM IN
TOPLIM ZAKLJUCKOM, KI NAVDUSI TAKO
POZNAVALCE KOT LJUBITELJE NEKOLIKO
SLAJSIH SLOGOV VISKIJA.

003.6,50 -

James Crees 4Y Bourbon
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BARIQUE MONOGRAM

iljamovka, starana 12 do 14 mesecev v hrastovih sodih, je prava
posebnost. Svezina hruske prezet z blagimi notami hrasta. Subtilna
prisotnost hrasta, ki okusu doda globino in kompleksnost.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Slwarka

BASTINA 1858

Starana najman; 6 let v 500 literskih hrastovih sodih (hrast kitnjak ).
[ntenziven z izrazitimi laktonskimi in kokosovimi toni. Poln in zakroien,
sladko mehak, daje topel obgutek. Toni spominjajo na biskvit,
gokolado in vanilijo.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

[oke gt

_ |zjemnemu, a vasih pozablienmu okusu jurke, damo Stiri leta
tasa, da se v steklenih amforah razuije v Zganje 1a va. narejeno
iz celih jagod prinasa arm[r]m, Ki jo boste tezko nasli $¢ kie
ruge.

ooooooooooooooooooooooooooooooooo

Borte Sl

Kot bi v-ustih-imeli pravo slivo-sorte domata tesplja, ki biji
dodali mehak alkohol. Slivovki-Berke ne odvzamemo Nigesar,
razen slivam kostic, in ji damo tas, da se spremeni v aromaticno
inneino fganje.

ooooooooooooooooooooooooooooooooo

GIN HAYMANS LONDON DRY GIN

o3t 0

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

GIN HAYMANS PEACH & ROSE

oozt d 10

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

GIN PARSON figy

oozt d 10

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

k| Gumarte

Nase hruske yiljamovke zrastejo in dozorijo v Sloveniji, v Zdolah
na Spodjem Stajerskem. Na kmetiji Bostele jih roéno oberejo in
poskrbijo, da so 1. kategorije. V nadaljevanju za nase prvokategornice
ustrezno poskrbimo mi. Ko prispejo do nas v Prekmurje, jih najprej
pustimo, da se medijo, nato jih roéno razreiemo in odstranimo
morebitno gnilobo, pa tudi vse tisto, kar je za nase potrebe
odvet - muho, peclji in pecke. Med fermentacijo hruSkam ne
dodajamo sladkorja, ampak izkoristimo njihovega. Morda dobimo
1ato manj Zganja, a je njegova aroma polngjsa in v ustih ostane dije.
Destilacija poteka kot nekot, brez sodobnih stolpnih kotlov. Pri prvi
destilaciji dosezemo 18 % alkohola, pri drugi 61 %.S kakovostno
izvirsko vodo, ki je kot nala$é na voljo v blizini nase iganjarne,
dobimo Znanje s 40% alkohola. Ne ponudimo vam ga takoj; kot
vsaka dobra stvar v Zivijenju mora dozoreti.

V' steklenice viljamovko nalijemo po enem letu. Ker Zganju ne
odvzemamo naravnih primesi, bo zaradi visoke vsebnosti naravnih
gtericnih olj zelo ohlajena viljamovka Berke kalna. Ne bojte se,
viljamovka je posebne vrste gospa, pri kateri bistrost ne pomeni
najboljse kakovosti. Ravno obratno. A njen pravi znacaj boste odkrili
sele, ko jo boste ohladili na 15-18 stopinj.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo



NEGRONI

11![1;51-; QEB oK il

W PORNSTAR NEGRONI
MARTINI

.HHARGAHITJQ _MARTINI

MARGARITA ESPRESSO
COCKTAIL MARTINI

8,50 8,50

C

GO SPRITZ

penina, bezgov sirup, sveza meta, soda

e T Ll e e W o s o i el Jf. ' '
e W M

aperol, penina, soda : TEK A NI N 0 SPRITZ _ ~ pasijonkin sirup, soda

-------------------------------------- Teranov liker, penina, soda

JA(KKIOE SPRITLZ

hiSno belo vino, rabarbarin pire,
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